PRESERVE & MARINATE CONTAINERS

QUICK START GUIDE

© FoodSaver

HOW TO VACUUM SEAL

STEP 1 STEP 2 STEP 3

Turn valve so the arrow Connect Handheld Sealer or To vacuum and remove air,
points to the Vacuum/ Handheld Accessory by press vacuum or accessory
Store position. placing on top of the valve. button according to the

appliance instructions. Once
complete, store container in
the freezer, fridge, or pantry.

To Open and Release Vacuum: Turn the valve to the Marinate/Open
position and use easy open tabs to open and enjoy!

HOW TO MARINATE WITH MARINATE MODE

Note: If your appliance does not have “Marinate Mode"”, marinate food
by following ste;s in "how to vacuum seal” section above. Follow steps 1 - 3, wait
12 minutes for food to marinate, then release vacuum.

STEP 1 STEP 2 STEP 3
Turn valve so the arrow Remove liquid reservoir Press ‘Marinate’ button on
points to the Marinate/ and connect built-in appliance to start marinating
Open position. Handheld Sealer. cycle to infuse flavor in

12 Minutes!

1 P.N. 202967



When vacuum sealing is complete, the vacuum indicator will
dimple inwards. This tells you that the air has been removed from the container.

GUARANTEE

Please keep your receipt as this will be required for any claims under this guarantee.

This appliance is guaranteed for 2 years after your purchase as described in this document.
During this guaranteed period, if in the unlikely event the appliance no longer functions due to
a design or manufacturing fault, please take it back to the place of purchase, with your till
receipt and a copy of this guarantee. The rights and benefits under this guarantee are
additional to your statutory rights, which are not affected by this guarantee. Only Jarden
Consumer Solutions (Europe) Limited (“JCS (Europe)”) has the right to change these terms.
JCS (Europe) undertakes within the guarantee period to repair or replace the appliance, or
any part of appliance found to be not working properly free of charge provided that:

* you promptly notify the place of purchase or JCS (Europe) of the problem; and
* the appliance has not been altered in any way or subjected to damage, misuse, abuse, repair
or alteration by a person other than a person authorised by JCS (Europe).

Faults that occur through, improper use, damage, abuse, use with incorrect voltage, acts of
nature, events beyond the control of JCS (Europe), repair or alteration by a person other than
a person authorised by JCS (Europe) or failure to follow instructions for use are not covered
by this guarantee. Additionally, normal wear and tear, including, but not limited to, minor
discoloration and scratches are not covered by this guarantee. The rights under this guarantee
shall only apply to the original purchaser and shall not extend to commercial or communal use.
If your appliance includes a country-specific guarantee or warranty insert please refer to the
terms and conditions of such guarantee or warranty in place of this guarantee or contact your
local authorized dealer for more information. Waste electrical products should not be
disposed of with Household waste. Please recycle where facilities exist.

E-mail us at foodsavereurope@newellco.com for further recycling and WEEE information.

Important: For tips and types of foods that are compatible with vacuum preservation,
reference the instruction booklet from your FoodSaver Vacuum Sealer or
visit foodsavereurope.com

Wash Before Use
Container is microwave safe (Reheat prepared foods < 15 minutes).
Please remove lid prior to reheating.
Before each use, examine container and lid for damage.
Discontinue use if damaged or cracked.
Do not overfill the container base with food or liquid past the MAX line.



BOITES ALIMENTAIRES DE CONSERVATION SOUS VIDE
FOODSAVER® AVEC FONCTION MARINADE INTEGREE

GUIDE DE DEMARRAGE RAPIDE

FoodSaver

COMMENT METTRE SOUS VIDE

ETAPE 1

Tournez la valve de
maniére a ce que la fleche
pointe vers la position mise
sous-vide/stockage.

ETAPE 2

Connectez la machine sans

fil ou I'accessoire d'aspiration

manuelle intégré en le
placant au-dessus de la valve.

ETAPE 3

Pour chasser |'air et faire le
vide, appuyez sur le bouton
de mise sous vide ou sur le
bouton accessoire selon les
instructions de I'appareil. Une
fois terminé, conservez au
congélateur, au réfrigérateur
ou au garde-manger.

Pour ouvrir et laisser entrer |'air: Tournez la valve sur la position marinade/ouvrir
et utilisez les rebords d’ouverture facile pour ouvrir et profiter de votre préparation!

COMMENT MARINER AVEC LE MODE MARINADE

REMARQUE: Si votre appareil n'a pas de mode marinade, faites mariner les aliments en
suivant les étapes de la section « comment mettre sous-vide » ci-dessus. Suivez les étapes
1 a3, attendez 12 minutes pour que les aliments marinent, puis libérez le vide.

ETAPE 1

Tournez la valve de
maniére a ce que la fleche
pointe vers la position
marinade/ouvrir.

ETAPE 2

Retirez le réservoir de
I'accessoire d'aspiration
manuelle afin de pouvoir
accéder a I'embout compatible
avec la valve de la boite a
marinade et insérer le tuyau
dans le port accessoire de la
machine sous vide.

ETAPE 3

Appuyez sur le bouton
marinade de |'appareil pour
commencer le cycle et
obtenir le golt d'une
marinade en seulement

12 minutes!



Une fois la mise sous vide terminée, |'indicateur de mise sous vide devient concave.
Vous étes ainsi averti que I'air a été expulsé de la boite.

GARANTIE

Veuillez conserver votre ticket de caisse, il vous sera demandé lors de toute réclamation
sous garantie.

Cet appareil est garanti pendant une durée de 2 ans a compter de la date d'achat comme
indiqué dans ce document. Dans le cas peu probable d'une panne résultant d'un défaut de
conception ou de fabrication au cours de la période de garantie, veuillez rapporter I'appareil
au magasin ou vous |'avez acheté avec votre ticket de caisse et une copie de cette garantie.
Vos droits statutaires ne sont aucunement affectés par cette garantie. Seul Jarden Consumer
Solutions (Europe) Ltd. (« JCS (Europe) ») peut modifier ces dispositions. JCS (Europe)
s'engage a réparer ou remplacer gratuitement, pendant la période de garantie, toute piéce de
I'appareil qui se révéle défectueuse sous réserve que:

® vous avertissiez rapidement le magasin ou JCS (Europe) du probléme ; et

* |'appareil n'ait pas été altéré de quelque maniére que ce soit ou endommagé, utilisé
incorrectement ou abusivement, ou bien réparé ou altéré par une personne autre qu'une
personne agréée par JCS (Europe) Products Europe.

Cette garantie ne couvre pas les défauts liés a une utilisation incorrecte, un dommage, une
utilisation abusive, I'emploi d'une tension incorrecte, les catastrophes naturelles, les
événements hors du contréle de JCS (Europe), une réparation ou une altération par une
personne autre qu’une personne agréée par JCS (Europe) ou le non-respect des instructions
d'utilisation. De plus, cette garantie ne couvre pas non plus |'usure normale, y compris, mais
sans limitation, les petites décolorations et éraflures. Cette garantie s’applique uniquement a
I'acheteur d'origine et elle n'étend aucun droit a toute personne acquérant |'appareil pour un
usage commercial ou communal. Si votre appareil est accompagné d'une garantie locale ou
d’une carte de garantie, veuillez en consulter les dispositions et conditions en vigueur, ou vous
adresser a votre revendeur local pour en savoir plus. Les déchets d'équipement électrique ne
doivent pas étre mélangés aux ordures ménageéres. Veuillez recycler si vous en avez la
possibilité.

Envoyez-nous un email a foodsavereurope@newellco.com pour plus d'informations sur le
recyclage et la directive WEEE.

Important: Pour obtenir des conseils et les types d'aliments compatibles avec
la conservation sous vide, consultez le livret d'instructions de votre machine de mise sous vide
FoodSaver ou allez sur foodsavereurope.com

Lavez avant utilisation
Le récipient est adapté au micro-ondes (Réchauffez les aliments préparés < 15 minutes).
Retirez le couvercle avant de réchauffer.
Avant chaque utilisation, vérifiez que le récipient et le couvercle ne sont pas endommagés.
N'utilisez pas I'appareil en cas de dommages ou de fissures.
Placez les aliments dans la boite. Qu'il s’agisse d'aliments solides ou liquides,
ne dépassez pas la ligne MAX pour ne pas trop remplir la boite.



FOODSAVER® -BEHALTER ZUM

KONSERVIEREN UND MARINIEREN
KURZANLEITUNG

@ FoodSaver

SO VAKUUMIEREN SIE LEBENSMITTEL

Y

SCHRITT 1 SCHRITT 2 SCHRITT 3

Drehen Sie das Ventil Befestigen Sie den Um die Luft unter Vakuum zu

so, dass der Pfeil auf Handheld-Vakuumierer entfernen, driicken Sie die

die Position Vakuum/ oder das Handheld-Zubehér,  Vakuum- oder Zubehértaste

Lagerung zeigt. indem Sie es auf dem gemaB der Bedienungsanlei-
Ventil platzieren. tung. Nach Fertigstellung

kénnen Sie die Lebensmittel im
Gefrierschrank, im Kiihlschrank
oder in der Speisekammer
aufbewahren.

So &ffnen Sie die Versif_e#elung, um das Vakuum aufzuheben: Drehen Sie das Ventil auf
die Position Marinieren/Offnen und verwenden Sie zum Offnen die Laschen. Guten Appetit!

SO MARINIEREN SIE LEBENSMITTEL IM MARINIERMODUS

HINWEIS: Falls Ihr Gerét nicht Gber den Mariniermodus verfiigt, kénnen Sie Nahrungsmittel
marinieren, indem Sie die Anweisungen im Abschnitt ,So vakuumieren Sie Lebensmittel”
befolgen. Fihren Sie die Schritte 1-3 aus, warten Sie 12 Minuten, wahrend die Lebensmittel
marinieren, und heben Sie dann das Vakuum wieder auf.

—

SCHRITT 1 SCHRITT 2 SCHRITT 3

Drehen Sie das Ventil so, Entfernen Sie den Dricken Sie die ,,Marinieren”-

dass der Pfeil auf die Flissigkeitsbehalter und Taste auf dem Gerat, um den

Position Marinieren/ schlieBen Sie den Mariniervorgang zu starten

Offnen zeigt. integrierten und lhren Lebensmitteln in
Handheld-Vakuumierer an. nur 12 Minuten ein ganz

besonderes Aroma zu verleihen!



Sobald die Vakuumversiegelung abgeschlossen ist, sinkt die Vakuumieranzeige ein.
So wissen Sie, dass die Luft aus dem Behalter entfernt wurde.

GARANTIE

Bewahren Sie bitte unbedingt den Kaufbeleg auf. Dieser ist fiir die Geltendmachung von
Garantieanspriichen zwingend erforderlich.

Die Garantie auf dieses Gerat gilt wie in diesem Handbuch beschrieben fiir zwei Jahre ab
Kauf. Sollte das Geré&t entgegen aller Erwartungen innerhalb dieses Zeitraums aufgrund eines
Konzeptions- oder Herstellungsfehlers nicht mehr einwandfrei funktionieren, kénnen Sie es
zusammen mit dem Kaufbeleg und einer Kopie dieses Garantiebelegs am Kaufort abgeben.
Die aus dieser Garantie erwachsenden Anspriiche und Leistungen sind als Ergénzung zu lhren
gesetzlichen Anspriichen anzusehen. Diese werden von dieser Garantie nicht beeintrachtigt.
Diese Bedingungen kénnen ausschlieBlich durch Jarden Consumer Solutions (Europe) Ltd.
("JCS (Europe)”) gedndert werden. JCS (Europe) verpflichtet sich innerhalb der Garantiedauer
zur kostenlosen Reparatur oder zum kostenlosen Austausch des Gerats bzw. von Gerateteilen,
die nachweislich nicht ordnungsgemaB funktionieren.

Es gelten jedoch folgende Voraussetzungen:

* Sie miissen den Handler oder JCS (Europe) unverziiglich lber das Problem informieren.

* An dem Gerat wurden keinerlei Anderungen vorgenommen, es wurde nur
bestimmungsgemaB eingesetzt, nicht beschadigt und nicht von Personen repariert, die von
JCS (Europe) nicht autorisiert wurden.

Mangel, die auf unsachgeméBe Nutzung, Beschadigung, nicht zugelassene elektrische
Spannung, Naturgewalten, Ereignisse auBerhalb der Kontrolle durch JCS (Europe),
Reparaturen oder Anderungen durch Personen, die von JCS (Europe) nicht autorisiert wurden,
oder Nichtbeachtung der Nutzungsanweisungen zuriickzufiihren sind, werden von dieser
Garantie nicht abgedeckt. AuBerdem sind durch normale Gebrauchsabnutzung entstandene
Mangel, wie beispielsweise geringfiigige Verfarbungen und Kratzer, von dieser Garantie
ausgenommen. Die im Rahmen dieser Garantie eingerdumten Rechte gelten ausschlieBlich fiir
den urspriinglichen Kaufer und diirfen nicht auf die kommerzielle oder kommunale Nutzung
ausgedehnt werden. Falls Ihr Ger&t mit einer landerspezifischen Garantie oder Gewéhrleistung
geliefert wurde, sollten Sie sich nach deren Bedingungen und nicht nach dieser Garantie
richten. Nétigenfalls kann Ihnen der &rtliche Vertragshéandler weitere Informationen geben.
Elektrische Altgerate dirfen nicht Uber den Hausmdll entsorgt werden. Geben Sie, falls
moglich, diese Geréte bei geeigneten Riicknahmestellen ab.

Wenn Sie weitere Informationen zur Riicknahme und Entsorgung von Elektrogeraten erhalten
mochten, senden Sie bitte eine E-Mail an die Adresse foodsavereurope@newellco.com.

Wichtig: In der Gebrauchsanleitung fir Inren FoodSaver-Vakuumversiegler
finden Sie hilfreiche Tipps und Hinweise dazu, welche Lebensmittel sich fiir
Vakuumkonservierung eignen. Besuchen Sie dazu auch foodsavereurope.com

Vor Gebrauch waschen
Behélter ist mikrowellengeeignet (fiir das Aufwarmen fertiger Speisen < 15 Minuten).
Bitte den Deckel vor dem Aufwarmen entfernen.
Vor jedem Gebrauch Behélter und Deckel auf Beschadigungen priifen.
Bei Beschadigungen oder Rissen nicht mehr verwenden.
Fillen Sie die Lebensmittel in das Gefal. Fullen Sie das Gefa3 maximal
bis zur Linie MAX mit Lebensmitteln oder Flissigkeiten.



RECIPIENTES FOODSAVER® PARA CONSERVAR Y MARINAR

GUIA RAPIDA DE USO

© FoodSaver

COMO ENVASAR AL VACIO

A mm

PASO 1 PASO 2 PASO 3

Gire la valvula para que la Conecte la envasadora Para aspirar y extraer el aire,

flecha apunte a la posicién portétil o la canula con pulse el botén de aspirar o el

Vacio/Almacenar. adaptador en la parte botén de accesorios segun las
superior de la valvula. instrucciones del aparato. Una

vez completado, guérdelo en
el congelador, el refrigerador,
o la despensa.

Para Abrir y Liberar el Vacio: jGire la valvula a la posiciéon Marinar/Abrir
y use las lenglietas de facil apertura para abrir y disfrutar!

COMO MARINAR CON EL MODO DE MARINAR

NOTA: Si su aparato no tiene "Modo Marinar", marine los alimentos siguiendo los pasos
de la seccién "cémo envasar al vacio". Siga los pasos del 1 al 3, espere 12 minutos para que
los alimentos se marinen y, a continuacion, libere el vacio.

e

PASO 1 PASO 2 PASO 3

Gire la vélvula para que la Retire el depésito de liquido iPulse el botén 'Marinar' en el

flecha apunte a la posicién y conecte la envasadora aparato para comenzar el ciclo

Marinar/Abrir. portétil o la canula con de marinado para maximizar
adaptador incorporada. el sabor en 12 minutos!



Cuando termine el envasado al vacio, el indicador de vacio se metera hacia
adentro. Esto indica que se ha extraido el aire del contenedor.

GARANTIA

Guarde este recibo ya que lo necesitara para cualquier reclamacion dentro de esta garantia.

Este aparato tiene una garantia de 2 afos desde la fecha de compra conforme a lo descrito en
este documento. Durante este periodo de garantia, en el improbable caso de que el aparato
ya no funcione debido a un fallo de disefio o fabricacién, devuélvalo al lugar donde lo compré
con su recibo de caja y una copia de esta garantia. Los derechos y ventajas de esta garantia
son adicionales a sus derechos estatutarios, que no se veran afectados por esta garantia. Sélo
Jarden Consumer Solutions (Europe) Ltd. (“JCS (Europe)”) tiene derecho a cambiar estos
términos. JCS (Europe) se compromete, durante el periodo de garantia, a reparar o cambiar el
aparato, o cualquier parte del aparato que no funcione correctamente, de manera gratuita
siempre que:

¢ Informe inmediatamente al establecimiento de compra o a JCS (Europe) del problema; y
¢ No se haya modificado el aparato de ninguna forma ni se haya sometido a dafios, uso
indebido, mal uso o reparacién por cualquier otra persona no autorizada por JCS (Europe).

Los fallos que se produzcan por uso indebido, dafios, mal uso, uso con un voltaje incorrecto,
desastres naturales, acontecimientos que escapan al control de JCS (Europe), reparaciones o
modificaciones realizadas por una persona no autorizada por JCS (Europe) o por no seguir las
instrucciones de uso no estan cubiertas por esta garantia. Ademas, el desgaste o deterioro
debidos al uso normal, incluidos, sin limitacién, los arafiazos y las pequefias decoloraciones no
estan cubiertos por esta garantia. Los derechos de esta garantia sélo se aplicaran al
comprador original y no se cubrirén el uso comercial o comunitario. Si el aparato incluye una
garantia especifica de algun pais, consulte los términos y condiciones de dicha garantia en
sustitucion de la presente garantia, o péngase en contacto con el comerciante autorizado de
su localidad para obtener mas informacién. Los productos eléctricos desechados no se deben
eliminar con la basura doméstica. Reciclelos donde existan instalaciones para tal fin.

Envienos un mensaje de correo electrénico a foodsavereurope@newellco.com para obtener
més informacién sobre WEEE vy el reciclaje.

Importante: Para obtener consejos e informacién sobre tipos de alimentos que
se pueden preservar al vacio, consulte el folleto de instrucciones de su sellador
al vacio FoodSaver o visite foodsavereurope.com

Lave antes de usar
El recipiente es apto para microondas (recalentar alimentos preparados < 15 minutos).
Retire la tapa antes de recalentar.
Antes de cada uso, examine el recipiente y la tapa para ver si estan dafiados.
Deje de usar el recipiente o la tapa si estan dafiados o agrietados.
Coloque el articulo en la base del contenedor. Al llenar la base del contenedor
con alimentos o liquidos, no supere la linea MAX.



RECIPIENTES FOODSAVER® PARA
CONSERVAR E MARINAR ALIMENTOS

GUIA RAPIDO

© FoodSaver

COMO EMBALAR A VACUO

1° PASSO 2° PASSO

Gire a vélvula até que a Conecte a seladora portétil
seta aponte para a ou o acessorio portétil
posicdo “Vacuum/Store” colocando-o na parte de
(Aspirar/Armazenar). cima da vélvula.

3° PASSO

Para aspirar e remover o ar,
pressione o botdo de vacuo
ou acessoério seguindo as
instrucdes do aparelho.
Quando terminar, armazene
a embalagem no congelador,
na geladeira ou na despensa.

Para abrir e liberar o vacuo: Gire a vélvula na posicédo “Marinate/Open”
(Marinar/Abrir) e use as abas praticas para abrir.

COMO TEMPERAR USANDO O MODO “MARINATE"

OBSERVACAO: Se o aparelho nao contar com o modo “Marinate”, tempere os
alimentos seguindo o passo a passo da segdo “Como embalar a vacuo”, acima. Siga os passos
de 1 a3, espere 12 minutos para absorcado dos temperos e, entao, libere o vacuo.

1° PASSO 2° PASSO

Gire a vélvula para que aseta  Remova o reservatério
aponte para a posicdo liquido e conecte a seladora
“Marinate/Open” portétil embutida.
(Vacuo/Armazenar).

/

3° PASSO

Pressione o botdo “Marinate”
do aparelho para iniciar o ciclo
de marinada e, assim, infundir
sabor em 12 minutos!




Quando a selagem a véacuo estiver concluida, o indicador de vacuo ira curvar
para dentro. Tal indica-lhe que o ar foi removido do recipiente.

GARANTIA

Guarde este recibo, uma vez que ele serd necessario caso hajam queixas durante o periodo
de garantia.

Este utensilio tem garantia de 2 anos apds a sua compra, conforme descrito neste documento.
Durante este periodo de garantia, no evento improvavel do aparelho deixar de funcionar
devido a um problema de design ou fabrico, devolva o produto ao local de compra, com o
seu recibo de compra e uma cépia desta garantia. Os direitos e beneficios ao abrigo desta
garantia sao adicionais aos seus direitos estatutarios, os quais ndo sao afetados por esta
garantia. Apenas a Jarden Consumer Solutions (Europe) Ltd. (“JCS (Europe)”) tem o direito de
alterar estes termos. A JCS (Europe) aceita, durante o periodo de garantia, reparar ou
substituir o equipamento, ou quaﬁquer parte do equipamento, que nao esteja a funcionar
adequadamente, livre de qualquer custo, desde que:

¢ notifique imediatamente o local de compra ou a JCS (Europe) do problema; e
® 0 equipamento n&o tenha sido alterado de qualquer forma, ou sujeito a danos, ma utilizagéo,
abuso, reparagao ou alteragdo por uma pessoa nao autorizada pela JCS (Europe).

Os problemas que ocorram devido a ma utilizagao, danos, abuso, utilizagdo com voltagem
incorreta, forcas da natureza, eventos fora do controlo da JCS (Europe), reparacéo ou
alteracdo por uma pessoa ndo autorizada pela JCS (Europe), ou falha de seguimento das
instrucdes de utilizagdo, ndo sao abrangidos por esta garantia. Adicionalmente, a utilizagéo e
desgaste normal, incluindo, mas nao se limitando a, descoloragdo minima e riscos, nao sao
abrangidos por esta garantia. Os direitos ao abrigo desta garantia apenas se aplicam ao
comprador original e ndo se estendem a utilizagdo comercial ou comum. Se o seu
equipamento incluir uma garantia especifica de pais ou insercdo de garantia, consulte os
termos e condi¢des de tal garantia em vez desta garantia, ou contacte o seu vendedor local
autorizado para obter mais informacdo. A eliminagdo de produtos elétricos ndo deve ser feita
juntamente com o lixo doméstico. Recicle nas instalagdes corretas.

Envie-nos um email para foodsavereurope@newellco.com para mais informagao
sobre reciclagem e REEE.

Importante: para obter dicas e tipos de alimentos compativeis com a preservagao
a vacuo, consulte o livreto de instrucdes da sua Seladora a Vacuo FoodSaver ou
acesse o site foodsavereurope.com

Lave antes de usar
O recipiente é seguro para uso no micro-ondas (reaquecimento de alimentos
preparados < 15 minutos). Remova a tampa antes de reaquecer.
Antes de cada uso, verifique o recipiente e a tampa para ver se ha danos.
Interrompa o uso se estiverem danificados ou rachados.
Coloque o item na base do recipiente. N&o encha a base do recipiente

com comida ou liquidos apés a linha MAX. 10



CONTENITORI FOODSAVER® PER
MARINARE E CONSERVARE | CIBI

GUIDA RAPIDA

© FoodSaver

COME SIGILLARE SOTTOVUOTO

FASE 1 FASE 2 FASE 3

Ruotare la valvola in modo Collegare la sigillatrice o Per aspirare e rimuovere
che la freccia indichi la I'adattatore Salva Freschezza  Iaria, premere il pulsante di
posizione Vacuum/Store collocandoli sopra la valvola.  aspirazione secondo le
(Sottovuoto/Conservare). istruzioni d'uso della

sigillatrice. Una volta finito,
conservare nel freezer, in
frigorifero o in dispensa.

Per aprire e incamerare aria: Ruotare la valvola alla posizione Marinate/Open
(Marinare/Aprire) e usare le pratiche linguette per aprire il coperchio!

COME MARINARE CON LA “MODALITA MARINATURA"

NOTA: Se |'apparecchio non dispone di una modalita di marinatura, marinare gli alimenti
seguendo i passaggi nella sezione “Come sigillare sottovuoto”. Seguire i passaggida 1a 3,
attendere 12 minuti per la marinatura del cibo, e poi aprire e incamerare I'aria.

FASE 1 FASE 2 FASE 3

Ruotare la valvola in modo che  Rimuovere la base dell’ Premere il pulsante 'Marinatura'
la freccia indichi la posizione adattatore Salva Freschezzae  sull'apparecchio per iniziare il
Marinate/Open collegare quindi la sigillatrice ciclo di marinatura e insaporire
(Marinare/Aprire). al contenitore. in soli 12 minuti!
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Quando la sigillatura sottovuoto &€ completa, I'indicatore si curvera verso
I'interno. Cio indica che I'aria & stata rimossa dal contenitore.

GARANZIA

Conservare lo scontrino d'acquisto poiché esso sara necessario per qualsiasi reclamo esposto
in base alle condizioni di questo certificato di garanzia.

Questo apparecchio ha una garanzia di 2 anni dalla data di acquisto, come descritto in

questo documento. Durante il decorso della garanzia, nell'improbabile eventualita che
I'apparecchiatura si guasti a causa di un problema tecnico o di fabbricazione, riportarla al
punto d'acquisto insieme allo scontrino tiscale e ad una copia di questo certificato di garanzia.
| diritti spettanti all’acquirente in base alle condizioni di questo certificato di garanzia sono in
aggiunta a quelli previsti dalla legge che non risultano alterati dalle condizioni di questo
certificato. Solo Jarden Consumer Solutions (Europe) Ltd. (“JCS (Europe)”) ha I'autorita di
modificare queste condizioni. JCS (Europe) si impegna a riparare o a sostituire gratuitamente
nell’arco del periodo di garanzia qualsiasi parte dell’apparecchiatura dovesse risultare
difettosa, a condizione che:

e Si segnali tempestivamente il problema al punto d'acquisto o a JCS (Europe); e
* I'apparecchiatura non sia stata modificata in alcun modo né soggetta a danni, uso improprio
o abuso, a riparazione o alterazione per opera di un tecnico non autorizzato da JCS (Europe).

| guasti intervenuti durante I'uso normale, per uso improprio, danno, abuso, tensione
incorretta, cause naturali, eventi non determinati da JCS (Europe), riparazione o alterazione
per opera di un tecnico non autorizzato da JCS (Europe) o la mancata ottemperanza alle
istruzioni d'uso sono esclusi dalla presente garanzia. Inoltre, I'uso normale compreso, a titolo
di esempio, una lieve alterazione del colore (sbiadimento) e i graffi, non sono coperti dalla
presente garanzia. | diritti spettante all’'utente ai sensi della presente garanzia si applicano
unicamente all’acquirente originale e non si estendono all'uso commerciale o comunitario. Se
I'apparecchiatura é fornita con un accordo specifico per il paese o una cartolina di garanzia,
consultare le condizioni di tale accordo, che prevalgono su quelle esposte in questa sede
oppure rivolgersi a un rivenditore autorizzato per ulteriori informazioni. | prodotti elettrici
vanno smaltiti separatamente dai rifiuti domestici. Consegnarli ad un centro di riciclaggio, se
disponibile.

Scrivere a foodsavereurope@newellco.comm per istruzioni sul riciclaggio e informazioni sulla
direttiva RAEE.

Importante: per suggerimenti e tipi di alimenti compatibili con la
conservazione sottovuoto, fare riferimento al manuale di istruzioni della propria
Sigillatrice Sottovuoto FoodSaver o visitare foodsavereurope.com

Lavare prima dell'utilizzo
Il contenitore & adatto all’'uso nel microonde (riscaldare gli alimenti preparati < 15 minuti).
Rimuovere il coperchio prima del riscaldamento.
Prima di ogni utilizzo, verificare che il contenitore e il coperchio non presentino danni.
Interrompere I'utilizzo in caso di danni o rotture.
Inserire |'articolo nella base del contenitore. Non riempire troppo la base
del contenitore con alimenti o liquidi oltre la linea MAX.
12



FOODSAVER® PRESERVE & MARINATE CONTAINERS

SNELLE HANDLEIDING

© FoodSaver

VACUUMAFDICHTING MAKEN

STAP 1 STAP 2 STAP 3

Draai de klep, zodat de Sluit de draagbare sealer of Om lucht te verwijderen,

pijl wijst naar de draagbare accessoire aan drukt u op de vacuiim- of

Vacuum/Store positie. door deze bovenop de klep accessoireknop volgens de
te plaatsen. instructies van het apparaat.

Eenmaal voltooid, kan het
worden bewaard in de
vriezer, koelkast, of
keukenkastje.

Openen en vacuiim verwijderen: Draai de klep naar de Marinate/Open positie
en gebruik easy open tabs om te openen en te genieten!

MARINEREN MET DE MARINATE MODE

OPMERKING: Als uw apparaat geen 'Marinate Mode' heeft, kunt u voedsel marineren door
de stappen te volgen in de sectie 'Vacuiimafdichting maken' hierboven. Volg stappen 1 - 3,
wacht 12 minuten zodat het voedsel kan marineren, en verwijder vervolgens het vacuiim.

STAP 1 STAP 2 STAP 3
Draai de klep zodat de pijl Verwijder het Druk op de 'Marinate' knop
naar de Marinate/Open vloeistofreservoir en sluit de op het apparaat om te
positie wijst. ingebouwde draagbare beg'lnnen met de )

sealer aan. marineercyclus en binnen

12 minuten nieuwe smaken
te creéren!
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De vacuiimindicator vormt een kuiltje als de bewaardoos volledig vacutim
gesealt is. Zo kunt u zien dat alle lucht uit de bewaardoos is verwijderd.

GARANTIE

Bewaar uw aankoopbewijs, voor het geval u aanspraak wilt maken op deze garantie.

Dit artikel heeft 2 jaar garantie vanaf de datum van aankoop, zoals beschreven in dit
document. In het onwaarschijnlijke geval dat het apparaat gedurende deze garantieperiode
niet meer functioneert als gevolg van een ontwerp- of fabricagefout, kunt u het terugbrengen
naar de winkel waar u het hebt gekocht, samen met uw aankoopbewijs en een kopie van deze
garantie. De rechten en baten van deze garantie vormen een aanvulling op uw wettelijke
rechten, die niet door deze garantie worden beinvloed. Alleen Jarden Consumer Solutions
(Europe) Ltd. (“"JCS (Europe)”) behoudt het recht deze voorwaarden te wijzigen. JCS (Europe)
verplicht zich binnen de garantieperiode het apparaat of een onderdeel van het apparaat dat
niet goed werkt gratis te repareren of te vervangen, op voorwaarde dat:

¢ u de winkel of JCS (Europe) direct op de hoogte brengt van het probleem; en dat

* het apparaat niet op welke manier dan ook is aangepast of te lijden heeft gehad van schade,
verkeerd gebruik, misbruik, reparatie of aanpassing door een persoon die daartoe niet is
gemachtigd door JCS (Europe).

Storingen die optreden als gevolg van onjuist gebruik, schade, misbruik, gebruik met het
verkeerde voltage, natuurrampen, gebeurtenissen die buiten de macht van JCS (Europe)
vallen, reparatie door een persoon die daartoe niet is gemachtigd door JCS (Europe) of het
niet opvolgen van de gebruiksinstructies, vallen niet onder deze garantie. Bovendien valt
normale slijtage, inclusief maar niet beperkt tot lichte verkleuring en krassen, niet onder deze
garantie. De rechten onder deze garantie zijn alleen van toepassing op de oorspronkelijke
koper en kunnen niet worden uitgebreid naar commercieel of algemeen gebruik. Als uw
apparaat onder een landspecifieke garantie valt, raadpleegt u de voorwaarden van die
garantie in plaats van deze garantie, of neemt u contact op met uw lokale erkende dealer voor
meer informatie. Afgedankte elektrische producten mogen niet bij het huishoudelijk afval
worden gegooid. Maak indien mogelijk gebruik van recyclemogelijkheden. E-mail ons op
foodsavereurope@newellco.com voor meer recycling- en WEEE-informatie.

Belangrijk: Voor tips en soorten voedingsmiddelen die geschikt zijn om
vacuiim te verpakken, verwijzen we naar het instructieboekje van uw FoodSaver Vacuum Sealer
of bezoek foodsavereurope.com

Wassen voor gebruik
Materiaal is magnetronbestendig (Verwarm bereid voedsel < 15 minuten).
Verwijder het deksel voor het opwarmen.

Controleer voor elk gebruik materiaal en deksel op beschadigingen.
Stop met het gebruik als het beschadigd of gebarsten is.

Plaats de gewenste inhoud in de bewaardoos. Maak de bewaardoos
niet te vol; zorg dat de inhoud onder de MAX-ijn blijft.
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FOODSAVER® -BEHALLARE FOR FORVARING OCH MARINERING
SNABBSTARTSGUIDE

© FoodSaver

SKAPA EN VAKUUMTATNING

STEG 1 STEG 2 STEG 3

Vrid ventilen s3 att pilen Placera den handhallna Avldgsna luft och skapa

pekar mot vakuum-/for- vakuumsugen eller det vakuum genom att trycka

varingslaget. handhallna tillbehoret pa vakuum- eller tillbehrsk-
ovanpa ventilen och anslut. nappen enligt apparatens

anvisningar. Férvara maten i
frysen, kylen eller skafferiet
nar du ar klar.

Oppna och sldppa ut vakuum: Vrid ventilen till laget marinera/&ppna,
oppna de lattanvanda flikarna och njut!

MARINERA | MARINERINGSLAGET

OBS: Om marineringslaget inte finns pa apparaten kan du marinera maten genom att félja
stegen i avsnittet "Skapa en vakuumtatning” ovan. Folj steg 1 till 3, marinera maten genom att
vanta i 12 minuter och 6ppna sedan vakuumférseglingen.

e

STEG 1 STEG 2 STEG 3

Vrid ventilen sa att pilen pekar  Ta bort vétskebehallaren och  Tryck pa marineringsknappen

mot ldget marinera/Sppna. anslut den inbyggda pa apparaten for att borja
handhallna vakuumsugen. marinera och ge maten extra

smak pa 12 minuter!
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N&r vakuumfdrseglingen ar slutférd buktar vakuumindikatorn inat. Det talar om
dr dig att luften har avlagsnats fran burken.

GARANTI

Behall ditt kvitto eftersom detta kravs vid eventuella reklamationer inom ramen for
den har garantin.

Garantin fér den har produkten &r giltig i 2 ar efter inkdpsdatumet, som anges i detta
dokument. Om apparaten under denna garantiperiod mot férmodan skulle upphéra att
fungera p.g.a. ett konstruktions- eller tillverkningsfel ska du ta tillbaka den till inkSpsstéllet
tillsammans med kassakvittot och ett exemplar av denna garanti. Dina réttigheter och
férmaner inom ramen for den har garantin ar tillagg till dina stadgade réattigheter, vilka inte
paverkas av den har garantin. Endast Jarden Consumer Solutions (Europe) Ltd. (“JCS
(Europe)”) har rétt att &ndra dessa villkor. JCS (Europe) atar sig att inom garantiperioden
kostnadsfritt reparera eller ersatta apparaten, eller nagon del av apparaten som inte fungerar
som den ska, under férutsattning att:

e du utan dréjsmal underréttar inkpsstallet eller JCS (Europe) om problemet, samt

* att apparaten inte pa nagot satt har dndrats eller utsatts for skada, felaktig anvéndning,
averkan, reparation eller andring utférd av en person som inte ar auktoriserad
av JCS (Europe).

Fel som uppstar till féljd av felaktig anvandning, skada, averkan, anvandning med fel
spanning, force majeure, héndelser som JCS (Europe) inte har kontroll éver, reparation eller
andring utférd av en person som inte ar auktoriserad av JCS (Europe) eller underlatenhet att
félja bruksanvisningen omfattas inte av denna garanti. Vidare, sa omfattas inte normalt
slitage inklusive, men ej begransat till, smarre missfargning och repor av den har garantin.
Réttigheterna inom ramen fér den har garantin galler endast den som ursprungligen képte
apparaten och inbegriper inte kommersiellt eller kollektivt bruk. Om din apparat har en
garanti som ar specifik for ditt land, se villkoren fér denna i stéllet fér den har garantin, eller
kontakta din lokala, auktoriserade &terfrséljare for mer infgrmation. Kasserade elektriska
produkter ska inte slangas tillsammans med hushallsavfall. Atervinning ska

ske pa avsedd plats.

Kontakta oss per e-post pa foodsavereurope@newellco.com fér mer information om
atervinning och om avfall som utgérs av eller innehaller elektriska eller elektroniska produkter.

Viktigt: Tips och typer av livsmedel som kan vakuumpackas finns i instruktionshaftet
fran FoodSaver Vacuum Sealer eller pa foodsavereurope.com

Tvatta fére anvéndning
Behallaren ar saker att anvanda i mikrovagsugn (uppvarmning av tillagade livsmedel < 15 minuter).
Ta bort locket innan fére uppvarmning.
Kontrollera efter skador pa behallaren och locket fére varje anvéndningstillfalle.
Anvand inte om de ar skadade eller spruckna.
Fyll pd med mat eller vatska i burkens underdel. Fyll inte pa med
for mycket mat eller vétska. MAX-grénsen fér inte passeras.
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FOODSAVER® PRESERVE & MARINATE -ASTIAT

PIKA-ALOITUSOPAS

© FoodSaver

KUINKA TYHJIOPAKATA

VAIHE 1

Kaanna venttiilia niin,
ettd nuoli osoittaa
tyhjiGinti-/sailontdasen-
toon (Vacuum/Store).

Kiinnita kasikayttdinen
tyhjiépakkauslaite tai
kasikayttdinen lisdvaruste
sijoittamalla se venttiilin paélle.

VAIHE 3

Luodaksesi tyhjion ja
poistaaksesi ilmat paina
tyhjidinti- tai lisdvaruste-
paikiketta (Vacuum tai
Accessory) laitteen ohjeiden
mukaisesti. Kun tyhjipak-
kaus on valmis, s&ilyta ruoka
pakastimessa, jadkaappissa
tai ruokakomerossa.

Tyhjién avaaminen ja vapauttaminen: Kaanna venttiili marinointi-/avausasentoon
(Marinate/Open), avaa helppokayttdiset |apat ja nautil

KUINKA MARINOIDA MARINOINTITOIMINNOLLA (MARINATE)

HUOM: Jos laitteessasi ei ole marinointitoimintoa, voit marinoida ruoan kohdan
“Kuinka tyhjidpakata” mukaisesti. Tee vaiheet 1-3, odota ruoan marinoitumista 12 minuuttia ja
vapauta sen jélkeen tyhjic.

VAIHE 1

Kaanna venttiilia niin, etta nuoli
osoittaa marinointi-/avausasen-
toon (Marinate/Open).

17

Poista nestesiili6 ja liita
sisadnrakennettu kasikayttoin-
en tyhjipakkauslaite.

/
VAIHE 3

Paina laitteen
marinointipainiketta (Marinate)
aloittaaksesi marinoinnin, jolla
maut imeytyvat ruokaan

12 minuutissa!




Kun tyhjidpakkaaminen on valmis, tyhjion merkki painuu kuopalle. Tama
osoittaa, ettd ilma on poistettu astiasta.

TAKUU

Sailytd tama kuitti, silla se on edellytys tdaméan takuun alaisille reklamaatioille.

Talla laitteella on 2 vuoden takuu ostohetkestd alkaen tdman asiakirjan mukaisesti. On
epatodennakdista, etta laite lakkaa toimimasta suunnittelu- tai valmistusvirheen takia, mutta
jos niin kay, vie laite takaisin ostopaikkaan ja ota mukaan kassakuitti ja tdma takuu. Taméan
takuun alaiset oikeudet ja edut ovat lisa lakisaateisiin oikeuksiin, joihin tdmé takuu ei vaikuta.
Ainoastaan Jarden Consumer Solutions (Europe) Ltd. ("JCS (Europe)”) saa muuttaa naita
ehtoja. JCS (Europe) korjaa tai vaihtaa takuuaikana veloituksetta laitteen tai laitteen minka
tahansa osan, joka ei toimi oikein, mikéli:

* ongelmasta ilmoitetaan vélittdmasti ostopaikkaan tai JCS (Europe) -yhticlle

° |aitetta ei ole muutettu milldan tavalla eikd se ole vaurioitunut, sita ei ole kaytetty
virheellisesti tai vaarin eika sita ole korjannut tai muuttanut muu kuin JCS (Europe) -yhtién
valtuuttama henkild.

Tama takuu ei kata vikoja, jotka aiheutuvat virheellisestd kaytosta, vaurioista, vaarinkaytosts,
kaytosta vaaralla jannitteelld, luonnonmullistuksista, tapahtumista, joihin JCS (Europe) ei voi
vaikuttaa, muiden kuin JCS (Europe) -yhtion valtuuttamien henkildiden tekemasta korjauksesta
tai muutoksesta tai siitd, ettd kdyttdohjeita ei ole noudatettu. Lisdksi tama takuu ei kata
normaalia kulumista, kuten pienia varimuutoksia ja naarmuja. Taman takuun alaiset oikeudet
koskevat vain alkuperaista ostajaa, eivatka oikeudet koske kaupallista kaytt5a tai
yhteisokayttoa. Jos laitteen mukana tuli maakohtainen takuulappu, kyseisen takuun ehdot
ovat voimassa taman takuun sijaan. Voit mySs pyytaa lisatietoja paikalliselta jalleenmyyjalta.
Kaytosta poistettavia elektroniikkalaitteita ei saa havittaa kotitalousjatteen mukana.

Kierratd mahdollisuuksien mukaan. Kirjoittamalla séhk&postiosoitteeseemme
foodsavereurope@newellco.com saat lisétietoja kierratyksesta ja elektroniikkalaiteromusta

Tarkeaa: Tutustu FoodSaver-tth'iésulkimen mukana toimitettuun ohjekirjaseen tai kay
foodsavereurope.com -sivustolla, saadaksesi vinkkejs ja lukeaksesi minka tyyppiset
elintarvikkeet sopivat tyhjidsailytykseen

Pese ennen kuin kaytat
Astia on turvallinen kayttdad mikroaaltouunissa (Lémmita valmisruokia < 15 minuuttia).
Poistathan kannen ennen uudelleenlammitysta.
Tarkista astia ja sen kansi vaurioiden varalta ennen jokaista kayttokertaa.
Lopeta kayttoé mika|i astia on vaurioitunut tai siind on murtuma.
Aseta elintarvike pohja-astiaan. Ala taytd pohja-astiaa ruoalla tai nesteelld yli MAX-viivan.
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FOODSAVER® -BEHOLDERE TIL OPBEVARING OG MARINERING

STARTVEJLEDNING

© FoodSaver

SADAN VAKUUMFORSEGLER DU

TRIN 1 TRIN 2 TRIN 3

Drej ventilen, sa pilen Tilslut den handholdte Tryk pa vakuum- eller

peger pa positionen forsegler eller det handhold-  tilbeharsknappen i henhold

Vakuum/Opbevar. te tilbeher ved at placere til apparatets anvisninger
det pa toppen af ventilen. for at vakuumforsegle og

fierne luft. Nar det er
feerdigt, kan du opbevare
det i fryseren, keleskabet
eller spisekammeret.

Sadan abnes og frigeres vakuum: Drej ventilen tilvpositionen Marinering/Aben,
og abn med de praktiske klapper. Velbekomme!

SADAN MARINERER DU MED INDSTILLINGEN MARINERING

BEMZERK: Huvis dit apparat ikke har indstillingen "Marinering”, kan du marinere mad ved
at folge disse trin i "Sadan vakuumforsegler du" i afsnittet ovenfor. Felg trin 1-3, vent 12 minutter,
mens maden bliver marineret, og frigiv derefter vakuum.

e

TRIN 1 TRIN 2 TRIN 3
Drej ventilen, sé pilen peger p& = Fjern vaeskebeholderen, og Tryk pa knappen
positionen Marinering/Aben. tilslut den indbyggede "Marinering" pa apparatet
handholdte forsegler. for at starte marineringspro-
cessen og tilfere smag pa
12 minutter!
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Nar vakuumpakningen er fuldfert, vil vakuumindikatoren vende indad. Dette
angiver, at luft er blevet fjernet fra opbevaringsboksen.

GARANTI

Gem venligst din kvittering, da den skal fremvises ved fremszettelse af eventuelle krav i
forbindelse med garantien.

Dette apparat har en garanti pa 2 ar efter kebet som beskrevet i dette dokument. Hvis
udstyret i lgbet af denne garantiperiode mod forventning skulle holde op med at fungere pa
grund af design- eller produktionsfejl, skal du returnere det til kabsstedet sammen med
kebskvitteringen og en kopi af dette garantibevis. Rettighederne og fordelene ifglge denne
garanti er et supplement til dine lovbestemte rettigheder, som ikke bliver pavirket af denne
garanti. Kun Jarden Consumer Solutions (Europe) Ltd. (“JCS (Europe)”) har ret til at sendre
disse betingelser. | garantiperioden varetager JCS (Europe) at reparere eller udskifte udstyret
eller enhver del af udstyret, som ikke fungerer korrekt, uden krav om betaling, forudsat at:

e du straks underretter kabsstedet eller JCS (Europe) om problemet og

e udstyret ikke er blevet sendret pa nogen made eller udsat for beskadigelse, forkert brug,
misbrug, reparation eller sendringer, der er foretaget af en person, der ikke er autoriseret af
JCS (Europe).

Fejl, der opstar pa grund af forkert brug, beskadigelse, misbrug, anvendelse af forkert
spaending, naturfeenomener, haendelser uden for JCS (Europe) s kontrol, reparation eller
andringer, der er foretaget af en person, der ikke er autoriseret af JCS (Europe), eller
manglende overholdelse af brugsanvisningerne er ikke deekket af garantien. Derudover
daekkes normalt slid, herunder men ikke begraenset til mindre misfarvning eller ridser, ikke

af denne garanti. Rettighederne ifglge denne garanti geelder kun for den oprindelige keber og
omfatter ikke kommerciel eller kommunal anvendelse. Hvis dit udstyr er omfattet af en garanti
eller et garantibevis, der kun geelder for det pageeldende land, skal du referere til vilkarene og
betingelserne for en sadan garanti/et sadant garantibevis i stedet for denne garanti eller
kontakte din lokale forhandler for at fa flere oplysninger. Brugte elektriske produkter ma ikke
bortskaffes sammen med husholdningsaffaldet. Benyt venligst en genbrugsordning, hvis en
sadan findes.

Send en e-mail til os pa foodsavereurope@newellco.com for at fa yderligere oplysninger om
genbrug og WEEE.

Vigtigt: For tips og typer af fadevarer, der er kompatible med vakuumkonservering,
henvise stil instruktionsheettet fra din FoodSaver Vacuum Sealer eller se foodsavereurope.com

Vask fer brug
Container er mikrobglgesikker (Genopvarmning tilberedte fedevarer < 15 minutter).
Tag laget af, for det opvarmes igen.
Fer hver brug skal beholderen og laget undersgges for skader.
Stop brug, hvis den er beskadiget eller revnet.
Placer varen i bunden af opbevaringsboksen. Fyld ikke bunden af opbevaringsboksen
op med madvarer eller vaeske over MAX-linjen.
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FOODSAVER® -BEHOLDERE FOR OPPBEVARING OG MARINERING

HURTIGSTARTVEILEDNING

© FoodSaver

SLIK VAKUUMPAKKER DU

TRINN 1 TRINN 2

Drei ventilen slik at pilen Koble til den handholdte

peker mot posisjonen forsegleren eller det

for vakuumering/ handholdte tilbehgret ved &

oppbevaring. plassere den/det pa toppen
av ventilen.

TRINN 3

Trykk pa vakuum- eller
tilbeharsknappen i henhold
til apparatets bruksanvisning
for & vakuumere og fierne
luft. Nar du er ferdig, kan du
oppbevare maten i fryseren,
kjgleskapet eller
spiskammeret.

Slik apner du og frigjer vakuumet: Vri ventilen til posisjonen for marinering/apning,
og bruk de praktiske klaffene til & apne. Velbekomme!

SLIK MARINERER DU MED MARINERINGSMODUS

MERK: Hvis apparatet ikke har en marineringsmodus, kan du marinere mat ved & felge
trinnene i avsnittet «Slik vakuumpakker du» ovenfor. Felg trinn 1-3, vent i 12 minutter
mens maten marineres, og frigjer deretter vakuumet.

TRINN 1 TRINN 2

Drei ventilen slik at pilen peker ~ Fjern veeskebeholderen, og
mot posisjonen for koble til den innebygde
marinering/apning. handholdte forsegleren.
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TRINN 3

Trykk pa marineringsknappen
pa apparatet for a starte
marineringsprosessen og
tilfere smak i 12 minutter!




Nar vakuumforseglingen er fullfert, gar vakuumindikatoren innover. Dette
forteller deg at luften har blitt fjernet fra beholderen.

GARANTI

Ta vare pa kvitteringen da den kreves ved eventuelle garantikrav.

Denne enheten har garanti i to ar etter kjgpsdatoen som angitt i dettedokumentet. Om
apparatet slutter & fungere i lapet av garantiperioden pa grunn av en design- eller
produksjonsfeil, ta apparatet tilbake til kjgpsstedet sammen med kvitteringen og en kopi av
denne garantien. Rettighetene og fordelene under denne garantien er i tillegg til dine
lovfestede rettigheter, som ikke pavirkes av denne garantien. Det er bare Jarden Consumer
Solutions (Europe) Ltd. (JCS (Europe)) som har rett til & endre disse vilkarene. JCS (Europe)
patar seg, i garantiperioden, a reparere eller erstatte apparatet eller noen del av apparatet
som ikke fungerer som det skal, kostnadsfritt, gitt at:

e du raskt gir beskjed til kjgpsstedet eller JCS (Europe) om problemet, og

e apparatet ikke har blitt endret pa noen mate eller utsatt for skade, feil bruk,
misbruk, reparasjoner eller ombygging utfert av noen andre enn personer
autorisert av JCS (Europe).

Feil som inntreffer pa grunn av feil bruk, skade, misbruk, bruk med feil spenning, naturulykker,
hendelser utenfor JCS (Europe) sin kontroll, reparasjoner eller ombygging utfert av noen
andre enn personer autorisert av JCS (Europe) eller unnlatelse & falge bruksinstruksjonene,
dekkes ikke av denne garantien. | tillegg dekkes ikke normal slitasje, inkludert, men ikke
begrenset til, mindre misfarging og skraper, av denne garantien. Rettighetene under denne
garantien skal kun gjelde for den opprinnelige kjgperen, og skal ikke utvides til kommersielt
eller offentlig bruk. Hvis apparatet ditt inkluderer et landsspesifikt garantiark, se vilkarene i en
slik garanti i stedet for denne garantien, eller ta kontakt med din lokale autoriserte

forhandler for mer informasjon. Elektriske produkter skal ikke avhendes sammen med
husholdningsavfall. Lever elektriske produkter ved egnede anlegg.

Send oss en e-post pa foodsavereurope@newellco.com for mer informasjon
om resirkulering og WEEE.

Viktig: Hvis du vil ha tips om hva slags typer matvarer som egner seg for vakuumoppbevaring,
kan du lese instruksjonsheftet fra FoodSaver Vacuum Sealer eller ga til foodsavereurope.com

Vask fer bruk
Beholderen kan brukes i mikrobglgeovn (oppvarming av tilberedte matvarer tar
mindre enn et kvarter). Fjern lokket for du varmer opp noe.
For bruk ma du undersgke behoideren og lokket for & se om de er skadet.
Slutt & bruke dem hvis du ser sprekker.
Legg maten i beholderen. Ikke fyll beholderen med mat eller vaeske over MAX-linjen.
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POJEMNIKI FOODSAVER® DO
PRZECHOWYWANIA | MARYNOWANIA

SKROCONA INSTRUKCJA OBSLUGI

© FoodSaver

JAK USZCZELNIC POJEMNIK PROZNIOWY

KROK 1 KROK 2 KROK 3
Obréci¢ zawdr tak, aby Podtaczyé reczne urzadzenie Aby usuna¢ powietrze, nalezy
strzatka wskazywata do uszczelniania lub nacisna¢ przycisk prézni lub
pozycje Préznia/ akcesorium reczne, akcesorium zgodnie z
Przechowywanie. umieszczajac je na wierzchu instrukcjg urzadzenia. Po
zaworu. usunigciu powietrza pojemnik
nalezy przechowywa¢ go
w zamrazarce, lodéwce
lub spizarni.

Aby rozszczelnic i otworzy¢ pojemnik: obréci¢ zawér do pozycji Marynowanie/Otwarty
i za pomoca wystajacych elementéw otworzy¢ pojemnik — gotowe!

JAK MARYNOWAC W TRYBIE MARYNOWANIA

UWAGA: Jesli w urzadzeniu nie ma trybu ,,Marynowania", nalezy zamarynowa¢ jedzenie,
wykonujac czynnosci opisane powyzej w punkcie , Jak uszczelni¢ pojemnik prézniowy".
Wykona¢ czynnosci opisane w krokach 1 - 3, odczeka¢ 12 minut, az jedzenie si¢ zamarynuije, a
nastepnie rozszczelni¢ pojemnik.

KROK 1 KROK 2 KROK 3

Obrécié zawér tak, aby strzatka Wyjaé zbiornik cieczy i Nacisnaé przycisk

wskazywata pozycje Marynowa- podiaczy¢ wbudowane »Marynowania" na urzadze-

nia/Otwarty. reczne urzadzenie do niu, aby rozpocza¢ cykl
uszczelniania. marynowania i w ciggu

zaledwie 12 minut uzyska¢
23 idealny smak!



Po zakoriczeniu pakowania prézniowego wskaznik zostanie zassany do $rodka
pojemnika. Oznacza to, ze z pojemnika zostato usuniete powietrze.

GWARANCJA

Zachowaj dowéd zakupu, poniewaz bedzie on wymagany w przypadku jakichkolwiek roszczen
z tytutu niniejszej gwarancji. Urzadzenie jest objete

2-letnig gwarancjg obowigzujgcg od dnia dokonania zakupu, zgodnie z opisem w niniejszym
dokumencie. Jesli podczas trwania gwarancji okaze sig, co jest mato prawdopodobne, ze
urzadzenie nie dziata z powodu wad projektowych lub produkeyjnych, nalezy je przynies¢ do
miejscu dokonania zakupu wraz z dowodem zakupu oraz egzemplarzem niniejszej gwarancji.
Prawa i korzysci wynikajgce z niniejszej gwarancji stanowig dodatek do praw ustawowych,
ktérych niniejsza gwarancja nie narusza. Prawo do zmiany warunkéw gwarancji ma wyfacznie
Jarden Consumer Solutions (Europe) Ltd. (,JCS (Europe)”). JCS (Europe) zobowigzuje sie do
bezptatnej naprawy lub wymiany urzadzenia lub jego niedziatajgcej czesci w okresie objetym
gwarancje, pod warunkiem ze:

e klient niezwtocznie poinformuje o problemie sklep, w ktérym dokonat zakupu
lub JCS (Europe)

® urzadzenie nie zostato w zaden sposéb zmienione, uszkodzone, uzytkowane
w niewfasciwy sposdb, ani nie byto naprawiane lub zmieniane przez osobe nieupowazniona
przez JCS (Europe).

Gwarancjg nie sg objete usterki wynikajgce z nieprawidtowego uzytkowania, uszkodzenia,
uzywania nieprawidtowego napiecia, zdarzer losowych, zdarzer niezaleznych od JCS (Europe),
naprawy lub wymiany przez osobe nieupowazniong przez JCS (Europe) lub z powodu
niestosowania sie do instrukgcji obstugi. Ponadto gwarancja nie obejmuje naturalnego zuzycia
eksploatacyjnego, w tym m.in. drobnych przebarwieri i zarysowari. W ramach niniejszej
gwarancji prawa przystuguja wytacznie nabywcy urzadzenia i nie rozciagaja sie na uzytkowanie
komercyjne lub wspdlne. Jesli urzadzenie objete jest gwarancjg lub rekojmia obowigzujaca w
danym kraju, nalezy uzna¢, ze zawarte w nich warunki sa nadrzedne w stosunku do niniejszej
gwarandji lub skontaktowac sig z lokalnym autoryzowanym sprzedawca, aby uzyskac¢ wiecej
informagji. Nie nalezy wyrzucac zuzytych artykutéw elektrycznych razem z odpadami
domowymi. Nalezy je, w miare mozliwosci, podda¢ recyklingowi.

W celu uzyskania szczegdtowych informacji na temat recyklingu lub dyrektywy WEEE,
skontaktuj sie z nami pod adresem foodsavereurope@newellco.com.

Wazne: Wskazéwki i informacje o typach zywnosci, ktdra nadaja sie do przechowywania
prézniowego zamieszczono w instrukgji obstugi urzadzenia FoodSaver Vacuum Sealer
oraz na stronie foodsavereurope.com

Umy¢ przed uzyciem
Pojemnik moze by¢ uzywany w kuchence mikrofalowej (do odgrzewania potraw < 15 minut).
Przed podgrzaniem nalezy zdja¢ pokrywke. Fer bruk mé du undersgke beholderen
og lokket for a se om de er skadet.
Przed kazdym uzyciem nalezy sprawdzi¢, czy pojemnik lub pokrywke nie s3 uszkodzone.
W razie uszkodzenia lub pekniecia nie uzywac.
Przetéz potrawe do dolnej czesci pojemnika. Nie napetniaj
dolnej czesci pojemnika powyzej linii MAX. "



NADOBY FOODSAVER® NA SKLADOVANI A MARINOVANI

STRUCNY NAVOD K OBSLUZE

© FoodSaver

JAK VAKUOVAT

KROK 1 KROK 2 KROK 3

Otocte ventil tak, aby Pfipojte ruéni vakuovacku Chcete-li vytvofit vakuum a
body se Sipkami nebo ruéni pfislusenstvi tak, odstranit vzduch, stisknéte
sméfovaly do polohy Ze je umistite na horni tla¢itko podle pokynti k
Vakuovani Uskladnéni. cast ventilu. prislusnému pfistroji. Po

dokonéeni uloZte do
mrazaku, lednice nebo spize.

Otevreni a uvolnéni vakua: Otocte ventil do polohy Marinovani/Otevieni a nadobu
snadno oteviete pomoci jazycka!

MARINOVANI V REZIMU MARINOVANI

POZNAMKA: Pokud vas spotiebi¢ nema rezim ,Marinate Mode” (marinovani), marinujte
potraviny podle krokii uvedenych vySe v &asti ,Jak vakuovat”. Postupujte podle krokd 1 az 3,
pockejte 12 minut, nezZ se jidlo namarinuje, a poté uvolnéte vakuum.

—

KROK 1 KROK 2 KROK 3

Otocte ventil tak, aby body Odstrarite nadrzku na Stisknutim tlaéitka ,Marinate”
se Sipkami sméfovaly do kapalinu a pfipojte vestave- (Marinovani) na spottebici
polohy Marinate/Open nou ruéni vakuovacku. zahéjite cyklus marinovani a
(marinovat/otevfit). ziskate skvélou pfichut

béhem 12 minut!
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Jakmile bude vakuovani dokonéeno, indikator vakuovani zaskod&i dovnitf. To
znadi, ze z ddzy byl odstranén veskery vzduch.

ZARUCNI LIST

Uschovejte si prosim doklad o koupi, bude pozadovan pfi pfipadném uplatriovani této zaruky.

Na toto vybaveni se vztahuje zaruka 2 let od data zakoupenti, jak je popséno v

tomto dokumentu. Pokud béhem této zéruéni doby zafizeni prestane z diivodu pochybeni pfi
vyrobé nebo konstrukci fungovat, vratte je v misté zakoupeni. Vezméte s sebou doklad o
koupi a kopii tohoto Zaruéniho listu. Prava a vyhody dané touto zarukou dopliiuji vase zdkonna
préva, jez touto zarukou nejsou dotéena. Pouze spolecnost Jarden Consumer Solutions
(Europe) Ltd. (,,JCS (Europe)”) méa pravo ménit tyto podminky. Spolecnost JCS (Europe) se
zavazuje, ze v zaruéni dobé zdarma opravi nebo vyméni toto zafizeni nebo jakoukoli jeho &ast,
jez nebude spravné fungovat, a to za pfedpokladu, Ze:

® vas vyrozumite prodejce nebo spolec¢nost JCS (Europe) o zjisténém problému; a
e zatizeni nebylo Zadnym zplisobem upraveno nebo poskozeno, nespravné pouzivano,
opravovano ¢&i upravovano osobou neautorizovanou spoleé¢nosti JCS (Europe).

Tato zaruka se nevztahuje na zévady, jez se vyskytnou v dusledku nesprévného pouziti,
poskozeni, neSetrného zachézeni, pouZziti zafizeni s nespravnym napétim, prirodnich vliva,
udalosti mimo kontrolu spolecnosti JCS (Europe),oprav nebo Gprav provedenych osobou
neautorizovanou spolecnosti JCS (Europe) nebo nedodrzovani navodu k pouziti. Tato zaruka
se navic nevztahuje na bézné opottebeni, jako je mimo jiné i mirné vyblednuti barev &i
poskrabani zafizeni. Prdva dana touto zarukou se vztahuji pouze na prvniho majitele a
nezahrnuji komeréni & komunitni pouziti zafizeni. Pokud je souasti vaseho zafizeni i specificka
zéruka ¢i garance platna prodanou zemi, plati podminky této specifické zaruky ¢i garance, a
nikoliv zaruéni podminky uvedené v tomto dokumentu. Dalsi informace vam sdéli mistni
autorizovany prodejce. Elektricka zafizeni uréena k likvidaci nesmi byt zlikvidovana jako
domovni odpad. Jestlize je to mozné, recyklujte prosim.

Chcete-li ziskat vice informaci o recyklaci a smérnicich WEEE, napiste ndm na
foodsavereurope@newellco.com.

Dalezité: V névodu k pouZziti pro vakuovou bali¢ku potravin FoodSaver
a na strankach foodsavereurope.com naleznete riizné tipy a druhy potravin, které jsou
kompatibilni s vakuovou konzervaci.

Pfed pouZitim umyjte
Obeal Ize vloZit do mikrovinné trouby. (Pfipravené jidlo ohfivejte méné nez 15 minut.)
Pfed opétovnym ohfatim odstrarite viko.

V névodu k pouZiti pro vakuovou balicku potravin FoodSaver a na strankach
FoodSaver.com naleznete rizné tipy a druhy potravin, které jsou
kompatibilni s vakuovou konzervaci.

VloZte potraviny na dno dézy. Nepfeplfiujte dézu potravinami ani

vodou — nesmi byt prekrocena znacka MAX. 2%



NADOBY NA SKLADOVANIE A MARINOVANIE FOODSAVER®

STRUCNA UVODNA PRIRUCKA

© FoodSaver

AKO VAKUOVAT

KROK 1 KROK 2

Otoéte ventilom tak, aby Pripojte ruénu vakuovacku
Sipka smerovala na alebo ruéne ovladdané
polohu Vacuum/Store prislusenstvo prilozenim na
(védkuovat/uskladnit). vrch ventilu.

KROK 3

Pre vékuovanie a satie
vzduchu stlaéte tlacidlo podla
indtrukcii prilozenych k
prislusnému zariadeniu. Po
dokonéeni uskladnite nadoby
v mrazni¢ke, chladni¢ke alebo
v $pajze.

Otvorenie a uvolhenie: Otocte ventilom na polohu Marinate/Open (marinovat/otvorit) a
pomocou usiek nadobu otvorte. Zeldme dobru chut!

AKO NA NAKLADANIE JEDAL S REZIMOM MARINOVANIE

POZNAMKA: Ak vase zariadenie neobsahuje rezim marinady ,Marinate Mode”, nakladajte
pokrmy podla krokov uvedenych v asti ,Ako vékuovat” vyssie. Postupujte podla krokov 1 —
3, pockajte 12 minut, kym sa pokrm marinuje a nasledne vakuum uvolhite.

KROK 1 KROK 2

Otocte ventilom tak, aby Odstrérite zésobnik na
Sipka smerovala na polohu tekutiny a zapojte vstavané
Marinate/Open ruéne ovladdané utesiiovanie
(marinovat/otvorit). zariadenie.
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KROK 3

Stla¢te tla¢idlo ,,Marinate”
(marinovat) na zariadeni pre
spustenie cyklu, ktory zarudi
chutné nélevy a marinady
do 12 mindt!




Po dokonéeni balenia kontrolka klesne smerom dovnitra. Znamené to, ze z
néadoby bol od¢erpany vzduch.

Doklad o nékupe si uschovajte, bude ho potrebné predlozit v pripade reklaméacie
podla tejto zaruky.

Na tento spotrebic sa vztahuje zaruka v trvani 2 rokov v zmysle tohto dokumentu. Ak pocas
tejto zaruénej lehoty spotrebi¢ prestane fungovat kvéli chybe v konstrukcii alebo vyrobe,
zaneste ho do predajne, kde ste ho zakupili, spolu s dokladom o nakupe a képiou tejto zaruky.
Préva a vyhody vyplyvajlice z tejto zaruky su rozsirenim vasich zékonnych prav, ktoré touto
zérukou nie st dotknuté. Iba spolo¢nost Jarden Consumer Solutions (Europe) Ltd. (,JCS
(Europe)”) ma prévo tieto podmienky menit. Spolocnost JCS (Europe) sa zavézuje v ramci
zéruénej lehoty bezplatne opravit alebo vymenit spotrebic alebo ktorukolvek jeho ¢ast, ktora
nefunguje spravne, pod podmienkou, ze:

® 0 probléme promptne upovedomite predajriu, kde ste vyrobok zakupili, alebo spolocnost
JCS (Europe) a

® spotrebi¢ nebol nijako pozmeneny ani vystaveny poskodeniu, nespravnemu
pouzivaniu, zlému zaobchadzaniu, opravam ani zmenam vykonanym osobou, ktoré na to
nebola oprévnena spolo¢nostou JCS (Europe).

Této zaruka nepokryva chyby v désledku nespravneho pouzivania, poskodenia, zlého
zaobchédzania, pouzivania s nespravnym napatim, prirodnych Zivlov, udalosti mimo kontroly
spoloc¢nosti JCS (Europe), oprav ani zmien vykonanych osobou, ktora na to nebola opravnena
spoloénostou JCS (Europe), ani nedodrzania pokynov na pouzivanie. Okrem toho tato zaruka
nepokryva ani bezné opotrebovanie vratane (okrem iného) drobnej zmeny farby a $krabancov.
Prava vyplyvajlce z tejto zaruky platia iba pre pévodného kupujticeho a nevztahuji sa na
komer¢né ani komunélne pouzivanie. Ak spotrebi¢ obsahuje zaruku Specifickd pre dand krajinu
alebo vlozeny zaruény list, smerodajné st podmienky takejto zaruky. Viac informacii ziskate od
svojho miestneho autorizovaného predajcu. Elektrické spotrebice by sa nemali likvidovat spolu
s beznym doméacim odpadom. Ak na to existuju prislusné zariadenia, pristroj recyklujte.

Dalsie informécie o recyklovani a smernici o odpade z elektrickych a elektronickych zariadeni
(OEEZ) ziskate na e-mailovej adrese foodsavereurope@newellco.com.

Délezité: Tipy a druhy jedal vhodnych k vékuovej konzervécii néjdete v informacnej
broZire vasej vakuovej nddoby FoodSaver alebo na stranke foodsavereurope.com

Pred pouzitim nadobu umyte
Nadoba je vhodnéa do mikrovinky (ohrievanie jedal < 15 minut).
Pre ohrievanim v mikrovinke snimte veko.
Pred kazdym pouzitim skontrolujte, Ze nadoba ani veko nie st poskodené.
Poskoden alebo prasknuti nadobu nepouzivajte.
Potraviny vlozte do podstavca s nddobou. Nadobu neprepliiajte potravinami

alebo kvapalinou nad rysku s ndpisom MAX. 28



FOODSAVER® TARTOSITO ES GYORSPACOLO EDENYEK

UTMUTATO A GYORS KEZDESHEZ

© FoodSaver

iGY HASZNALJA A VAKUUMZARAT

1. LEPES 2. LEPES 3. LEPES

Forditsa el a szelepet tgy, Csatlakoztassa a A vakuumozashoz illetve a
hogy a nyil a vékuumozas/ szelep tetejére a kézi levegd eltavolitdsdhoz nyomja
térolas poziciéra vakuumpumpét vagy a meg a vakuum vagy tartozék
mutasson. kézi tartozékot. gombjat az eszkdz kezelési

Utmutatdja szerint. Ha kész
van, tarolja a fagyasztdban,
hit&szekrényben vagy

a kamraban.

Nyitas és a vakuum kiengedése: Forgassa a szelepet a pacolas/nyitas pozicidba,
a nyitéfulek segitségével nyissa ki az edényt, és élvezze a kész ételt!

iIGY PACOLHAT A GYORSPACOLAS MODBAN

MEGJEGYZES: Ha a késziilék nem rendelkezik "Gﬁors acolas méddal", az ételek pacolasahoz
kovesse az ,Igy hasznélja a vékuumzarat” részben leirt Iépéseket. Hajtsa végre az 1-3.
|épést, vérjon 12 percet, hogy az étel bepacolddjon, majd engedje ki a vakuumot.

1. LEPES 2. LEPES 3. LEPES

Forditsa el a szelepet tgy, Tavolitsa el a folyadéktartalyt, A gyc{rspaCOIaS"m,dltalfaPoz
hogy a nyil a pacolas/nyitas és csatlakoztassa a beépitett nyonga meg a ,Palclo as
poziciéra mutasson. kézi pumpaét. gombot, és az ételét 12

perc alatt atjarjék az izek!
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A vakuumozas befejeztével a jelli vékuumjelz behorpad. Ez azt jelzi, hogy a
levegé el lett tavolitva a taroléedénybdl.

GARANCIA

Kérjlik, 8rizze meg a szamlat, mert csak annak felmutatasaval érvényesitheti esetleges
garancialis igényét.

Az eszkdzre a vasarlastdl szamitott 2 év jétéllas vonatkozik a jelen dokumentumban foglaltak
szerint. Abban a valdszin(itlen esetben, ha késziilék ezen j6téllasi idSszak alatt konstrukcids
vagy gyartasi hiba miatt miikodésképtelenné valik, vigye vissza a vasarlas helyére a vasarlast
igazold blokkal és jelen garancialevéﬁ)mésolatéval egyltt. A jelen j6tallas keretében biztositott
jogok és kedvezmények a térvényben meghatérozott jogokon feldl illetik meg Ont. A
tdérvényben meghatarozott jogokat jelen j6téllas nem érinti. Kizarélag a Jarden Consumer
Solutions (Europe) Ltd. (“JCS (Europe)”) jogosult jelen feltételeket megvéltoztatni. A JCS
(Europe) vallalja, hogy a garanciélis id8szakon beliil ingyenesen megjavitja vagy kicseréli a
készlléket vagy annak barmely nem megfeleléen miikdds alkatrészét, amennyiben:

¢ On haladéktalanul értesitési a vasarlas helyét vagy a JCS (Europe)-ot a problémardl; és

® a késziiléket a JCS (Europe) altal megbizott személyen kiviil senki semmilyen médon nem
véltoztatta meg, nem hasznalta rendellenes vagy nem lizemszer(i médon, nem rongalta
meg, és nem végzett rajta javitast vagy atalakitast.

Jelen j6tallas nem terjed ki a rendellenes hasznélatbdl, sériilésbdl, rongélésbdl, nem megfeleld
fesziiltségen t6rténd hasznalatbdl, természeti csapasbdl, a JCS (Europe) irdnyitasan kivil esé
eseményekbdl, nem a JCS (Europe) altal megbizott személy altali javitasbdl vagy atalakitasbol,
tovabba a hasznalati utasitas be nem tartasabdl eredé meghibéasodasra. A garancia ugyancsak
nem vonatkozik a szokasos elhasznalédasra és kopasra, beleértve, de nem kizardlag az enyhe
elszinez&dést és a karcolasokat. A jelen jotéllas keretében biztositott jogok kizérélag az
eredeti vasarlét illetik meg, és nem terjednek ki kereskedelmi vagy kommunélis hasznélatra.
Ha a késziilékhez orszagspecifikus garancia- vagy jétéllasi dokumentumvan mellékelve, akkor
annak feltételeit tekintse érvényesnek a jelen garancia feltételei helyett, vagy kérjen tovabbi
tajékoztatast a helyi markakeresked6tdl. A kiselejtezett elektromos termékeket nem szabad a
haztartasi hulladékkal egyttt kidobni. Ezeket Ujra kell hasznositani, ha van ra lehet3ség.

Ha b&vebb informaciét szeretne az Ujrahasznositassal és a WEEE direktivaval kapcsolatban,
irjon nekiink az foodsavereurope@newellco.com cimre.

Fontos: Hasznos tippekért és az ezzel hasznélhaté élelmiszerekért olvassa el
a FoodSaver vakuumcsomagoldhoz tartozé hasznalati utasitast, vagy keresse fel a
foodsavereurope.com weboldalt.

Hasznélat el&tt mossa el.
A téroléedény mikrohullamu sitében is hasznéalhaté. Az elkészilt ételt maximum
15 percig melegitse. A fedelet melegités eltt tavolitsa el.
Hasznélat el6tt ellendrizze a taroléedény és a fedél épségét. Ne hasznélja ha sériilt, vagy repedt.
Helyezze bele az ételt a taroléedénybe. Ne tdltse az edényt se szilérd

ételféleséggel, se folyadékkal a MAX vonal folé. 30



CASEROLE FOODSAVER® PENTRU CONSERVARE & MARINARE

GHID DE INITIERE RAPIDA

© FoodSaver

CUM SE SIGILEAZA SUB VID

PASUL 1 PASUL 2

Rotiti supapa astfel incat Conectati sigilantul portabil
sageata sa indice pozitia sau accesoriul portabil
Vacuum/Store plaséndu-l pe partea
(vidare/pastrare). superioara a supapei.

PASUL 3

Pentru a aspira si a
indeparta aerul, apasati pe
butonul de vidare sau pe
butonul de accesoriu
conform instructiunilor
aparatului. La final,
depozitati in congelator,
in frigider sau in camara.

Pentru a deschide si a elibera capacul de vidare: Rotiti supapa in pozitia Marinare/Open
folosind urechile cu deschidere comod3, deschideti si savuratil

CUM SE MARINEAZA CU MODUL DE MARINARE

NOTA: Daca aparatul nu are Modul de Marinare, marinati alimentele urmand pasii
din sectiunea: Cum se sigileaza sub vid, de mai sus. Urmati pasii 1 - 3, asteptati 12 minute
pentru ca alimentele sa se marineze, apoi eliberati capacul de vidare.

PASUL 1 PASUL 2

Rotiti supapa astfel incat indepartati rezervorul de
sageata sd indice pozitia lichid si conectati-sigilantul
Marinate/Open portabil incorporat.

(marinare/deschis).
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/
PASUL 3

Apésati butonul "Marinate"
de pe aparat pentru a incepe
ciclul de marinare pentru
infuzarea aromei in 12 minute!




La finalizarea etansarii cu vid, indicatorul de vid va intra in
interior. Aceasta inseamna ca aerul a fost scos din recipient.

GARANTIE

V& rugam sa pastrati chitanta, prezenta acesteia fiind solicitata in cazul oricaror solicitari de
reparatie acoperite de garantie.

Garantia acestui aparat este de 2 ani de la data achizitiei, conform informatiilor din acest
document. In timpul perioadei de garantie, in cazul putin probabil in care aparatul nu mai
functioneaza din cauza unei defectiuni de design sau de fabricatie, inapoiati-l magazinului de
unde l-ati achizitionat, impreuna cu bonul de casa si o copie a acestei garantii. Drepturile si
beneficiile oferite conform acestei garantii sunt suplimentare fata de drepturile dvs. legale,
care nu sunt afectate de aceasta garantie. Jarden Consumer Solutions (Europe) Ltd. (,JCS
(Europe)”) isi rezerva dreptul de a modifica acesti termeni. JCS (Europe) isi asuma, pe
perioada garantiei, obligatia de a repara sau de a inlocui gratuit aparatul sau orice
componenta a aparatului care se dovedeste a nu functiona, in urmétoarele conditji:

® sa anuntati imediat magazinul sau JCS (Europe) despre aparitia problemei; si

® aparatul sa nu fi fost modificat in niciun fel sau sa nu fi fost supus deteriorarilor, intrebuintarii
gresite, abuzurilor, reparatiilor sau modificarilor efectuate de catre alte persoane decét cele
autorizate de JCS (Europe).

Defectiunile care apar in urma utilizarii neadecvate, deteriorarii, abuzului, alimentarii la tensiuni
neadecvate, catastrofelor naturale, evenimentelor neprevazute de JCS (Europe), reparatiei sau
modificarii de catre o alta persoana decét cele autorizate de JCS (Europe) sau nerespectérii
instructiunilor de utilizare nu sunt acoperite de aceasta garantie. In plus, uzura normalg,
incluzénd, fara a se limita la, decolorérile minore si zgarieturile nu sunt acoperite de aceasta
garantie. Drepturile prevazute in aceasta garantie se vor aplica numai primului cumpaérétor si
nu se extind in cazul utilizarii comerciale sau comune. Daca aparatul dvs. are inclusa o garantie
specifica tarii de utilizare sau o garantie suplimentard, va rugam sa consultati, pentru informatii
suplimentare, termenii si conditiile respectivei garantii si nu ale acesteia sau sa contactati
distribuitorul local autorizat. Deseurile provenite din produsele electrice nu trebuie eliminate
impreuna cu deseurile menajere. Va rugam sa le reciclati daca aveti aceasta posibilitate.

Pentru informatii suplimentare privind reciclarea si deseurile provenite din echipamentele
electrice si electronice, contactati-ne prin e-mail la adresa foodsavereurope@newellco.com.

Important: Pentru a afla sfaturi si tipurile de alimente care sunt compatibile cu conservarea in vid,
consultati brosura cu instructiuni de la FoodSaver Vacuum Sealer sau vizitati foodsavereurope.com

A se spéla inainte de utilizare
Recipientul este sigur pentru utilizarea la microunde (Reincélziti alimentele preparate < 15 minute).
R Scoateti capacul inainte de reincalzire.
Inainte de fiecare utilizare, examinati recipientul si capacul pentru eventuale defecte.
Intrerupeti utilizarea daca acesta este deteriorat sau crapat.
Puneti articolul in baza recipientului. Nu umpleti excesiv baza recipientului

cu alimente sau lichid peste linia MAX. 32



BAKYYM KOHTEVHEPY FOODSAVER® 3A

CbXPAHEHUE N MAPUHOBAHE HA XPAHA
PbKOBOJCTBO 3A bbP3 CTAPT

© FoodSaver

KAK OA YTUTbTHUM C BAKYYM

CTbIKA 1 CTbIMKA 2 CTbIMKA 3

3aBbpTeTe KanaHa, Taka ye CBbpeTe ynabTHATENA 3a CBbpxeTe ynIbTHUTENA 3a

CTpenkata Aa co4n Kbm PBYHO YCTPOWCTBO MAN PbYHO YCTPONCTBO NN

nosuuuATa 3a BakyymupaHe/ aKcecoapa 3a pbyHO aKcecoapa 3a pbyHO

CbXpaHsABaHe. YCTPOWCTBO, KaTo ro NocTaBuTe YCTPOWCTBO, KaTo ro
BbPXY KanaHa. nocTaBuUTe BbpXy KnanaHa.

3a oTBapsHe 1 0cBOOOXKAaBaHe Ha BakyyMm: 3aBbpTeTe KnanaHa B no3nuuaTa
MapuHoBaHe/0TBapsiHe 1 U3NOs3BaliTe NEHTUTE 3a "NlecHO oTBapsiHe", Taka Je fa ce
HacnaguTe MbHOLEHHO Ha CbAbPXKaHUETO.

KAK OA MAPVUHOBATE B "PEXXMM 3A MAPUHOBAHE"

3ABENEXKKA: AKo ypenbT B/ He pa3rnonara ¢ ,Pexkum 3a MapuMHOBaHe", MapuHOBaiiTe XpaHata,
KaTo CieiBaTe CTbMKWUTE B pa3aena ,Kak Aa ynnbTHUM ¢ BakyymmpaHe” no-rope. Cnefgaiite CTbrnku
1 - 3, n3uakaiite 12 MrHyTW, 3a fla C€ MapVHOBA XPaHaTa, C1ef] KOETO M3MyCHeTe BaKyyma.

CTbIMKA 1 CTBIKA 2 CTbIKA 3

3aBbpTeTe KnanaHa, Taka ue OtcTpaHeTe pesepsoapa 3a HatucHete 6yToHa

CTpenkarta ja coun KbM TEYHOCTN 1 CBbpXKETe +,MapuHoBaHe"Ha ypepa, 3a

nosuumATa 3a BrpafieHna yribTHUTeN 3a A 3aroyHeTe UMKb/a 3a

MapriHoBaHe/oTBapsHe. PbYHM YCTPONCTBA. MaprHoBaHe 1 a
oboraTuTe BKyca 3a camo
12 MuHyTI!
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KoraTo BakyymmpaHeTo NprKoum, MHAVKATOPBT 3a BakyyM Le NOTbHe HaBbTpe.
ToBa NokasBa, Ye Bb3[yxbT € MpemaxHaT OT KOHTellHepa.

FAPAHLIMA

Monsi, nasete kacosata 6enexka, Tbil KaTo Le B 6bje HeOBX0AVMa 3a KaKBUTO U [1a € peKknamaumn
M0 HACTOALLATa rapaHLyA.

To3u ypea MMa rapaHLys OT 2 FofUHY, CYMTaHO OT fjaTaTa Ha 3aKyryBaHe, KaKTo e OMn1caHo B
HacToALLWA JOKyMeHT. o Bpeme Ha TO31 rapaHLMOHEH CPOK, ako B MaJIko BEPOATHUA Cyyai
ypenbT crpe Aa GyHKLUMOHMPa NOpaamn Her3npaBHOCT B KOHCTPYKLUMATA UIWB 13paboTkaTta, Moss,
BbpHeTe ro 06paTHO Ha MACTOTO, OTKbAETO CTe ro 3aKynuiy, C BalliaTa KacoBa 6eneXka 1 Kornuve Ha
HacToALaTa rapaHuua. lNpasata 1 Non3mTe Mo HacToALaTa rapaHLUUA ca B JOMbJIHEHME KbM BalLuTe
YCTaHOBEHM CbC 3aKOH MPaBa, KOMTO He Ca 3acerHaTu OT HacToAlaTa rapaHumaA. EauHcTeeHo Jarden
Consumer Solutions (Europe) Ltd. (,JCS (Europe)”) uMa npaBoTo Aa NPOMEHA Te31 YCIIOBUS.

JCS (Europe) noema 3aib/KeHUETO B PaMKU1TE Ha rapaHLUMOHHVA CPOK ia PEMOHTMPa 6e3mnnaTHoO unv
[la 3aMeHV ype[ja, Ny KakBOTO U1 [ia € 4acT OT ype/ia, ako Ce YCTaHOBMU, Ye He paboTy NpaBuiHO, Npu
ycroBye ye:

+ HaIeXHO yBeOMUTE MACTOTO Ha 3aKynyBaHe unm JCS (Europe) 3a npobnema; n

* ypenbT He e 61N MoAMdULIMPaH MO KaKbBTO 1 fla € HaUMH UK He e 61N NpeaMeT Ha
HenpaBuiHa ynoTtpeba, 3n10ynoTpeba, PEMOHT UM U3MEHEHME OT NINLLE, KOETO He e
oTopu3npaHoTo ot JCS (Europe).

Heu3npaBHOCTY, NOABWAY Ce B pe3ynTaT OT HenpaswiHa ynotpe6a, noBpesa, 31oynotpeba,
M3MOJI3BaHE C HEMPABWITHO HaMpPeXeHne, MPUPOAHY 6eACTBUSA, CbOUTYA N3BbH KOHTPONa Ha JCS
(Europe), peMOoHT nnv MmoandUKaLysa oT NvLe, PasnyHO OT oTopusrpaHoTo oT JCS (Europe) nuue, nm
B PEe3y/NTaT OT HeCNa3BaHe Ha MHCTPYKLMUTE 3a ynoTpeba, He ce MOKPYBAT OT HacTosLaTa

rapaHuma. OcBeH ToBa HOPMAJTHOTO M3HOCBAHE Ha YPeAa, BKIIOUUTENHO, HO He Camo, NIEKO
obe3uBeTsBaHe 1 APacKOTUHY, HE Ce MOKPMBAT OT HacTosLaTa rapaHuys. MpagaTa no HacToswara
rapaHuua ce npwnaraT camo 3a MbPBOHAYaHWA KymyBau 1 He NPOAb/IKaBaT AeNCTBUETO U
BaNMAHOCTTa Cvi NPV TbProBcKa vy o6La ynotpeba. AKO BalUAT yper BKIOUBA NPUTYPKa CbC
crieumdryHa 3a CTpaHaTa rapaHLyisi, MOJISi, BUXKTE CPOKOBETE 1 YC/IOBUSATA Ha Ta3u rapaHLyisl BMECTO
HaCToALLATA rapaHuuA, UK ce 0OGbpHeTe KbM BaLLVsl MECTEH OTOPM3MPaH AWTbP 3a NoBeve
nHdopmauusa. OTnagbLyTe OT eNeKTPUYECKr NPOAYKTY He TPsOBa Aa Ce N3XBbPIIAT B KOHTeHepuTe 3a
oTnagbLy OT JOMAKMHCTBATa. Mo, peLmKNpaniTe Takvea OTNagbLm, KbAETO CbLyecTByBaT
CbOPbXKEHVIA 33 TOBA. M3npaTteTe HX Mein

Ha: foodsavereurope@newellco.com 3a HPOPMALVIA OTHOCHO MO-HATATBLUIHO PELMKINPAHE 1 OTHOCHO
WEEE (gupekTrBaTa 3a OTNagbLuTe OT eNIeKTPUYECKU 1 eNeKTPOHHO obopyasaHe (OEEO)).

BarkHO: 3a CbBETU U BUAOBE XPaHW, KOUTO Ca CbBMECTUMM C BaKyyMHOTO CbXpaHeHu/e,
HanpaBeTe CnpaBKa C KHXKKaTa C MHCTpYKUun oT cBos FoodSaver Vacuum Sealer
nnu noceteTe foodsavereurope.com

M3muiiTe npeam ynotpeba
KoHTelHepbT e 6e30naceH 3a 13non3BaHe B MUKPOBbIHOBa GypHa (3aTonnete NpuroteeHUTe
XpaHu < 15 MuHYTV). Mons, MaxHeTe Kanaka npeay 3aTorisaHe.
Mpenu Bcsika ynoTpeba npernefariTe KOHTeHepa U Karaka 3a noBpeau.
lNpeycTaHoBeTe yrnoTpebaTa Npv HanMyme Ha NoBpesa WIn NyKHaTUHW.
MocTaBeTe NpopyKTa B OCHOBaTa Ha Cbfja. He npenbnsaiite ocHoBaTa Ha Cba
C XpaHa Wn TeYHOCTY Hag 0603HauYeHneTo MAX.
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KOHTEWHEPbI 4/1 XPAHEHWA MPOOYKTOB
N MAPMHOBAHWA FOODSAVER®

KPATKOE PYKOBOACTBO INOJIb3OBATE/IA

© FoodSaver

KAK OTKAYATb BO3YX?

LIAT 1

lNoBepHWTe KNanaH Takum
06pa3om, UTobbl CTpenka
yKasblBasia Ha MosioxeHue
«Bakyym/XpaHeHuie»
(Vacuum/Store).

LUAT 2

MopkntoumnTe NOPTaTUBHBIN
HaCcoC U NOPTaTUBHbIN
aKceccyap K BepxHeli yactu
KnanaHa.

LIAT 3

Ytobbl co3aaTb BaKyym 1
OTKayaTb BO3/lyX, HaXMUTe Ha
KHOTKY Ha Hacoce nunm
aKceccyape, ykasaHHyo B
WHCTPYKLUMK K ycTponcTsy. [Mocne
3aBepLUeHNA NocTaBbTe
KOHTeliHep B MOPO3U/IbHYIO
Kamepy, XONOANbHUK 1N
nomeLLeHne Ana XpaHeHua
NpoAyKTOB.

YT06bI OTKPLITH KOHTEHEP 1 BRYCTUTL BO3AYxX: [TOBEpHUTE KnanaH B nonoxeHue «MapnHoBaT/OTKPbITb»
(Marinate/Open), oTKpoITe MPOCTble B MCMOJIb30BaHNM 3aLUENKM 1 HacnaxaanTecb NpogyKramm!

KAK MAPUHOBATb C NMOMOLLIbIO PEXXVMA MAPUHOBAHWA?

[IPUMEYAHWME: ecnny Ballero ycTponcTsa HeT pexunma MaprvHOBaHNA, MapUHYTe NPOAYKTbI,
BbIMOJIHAA LWary, yKasaHHble B pa3aene «Kak oTkayaTtb BO3AyX?» Bbllle. BbinonHuTe warn 1-3, nogoxante
12 MUHYT, 4TOGbI 3aMapUHOBATb NMPOAYKTbI, @ 3aTeM BIyCTUTE B KOHTEHeP BO3AYX.

LIAT 1

MNoBepHWTe KnanaH Takum
06pa3om, UTobbI CTpeska
yKasblBaria Ha MosnoxeHue
«MapuHoBaTb/OTKPbITb»
(Marinate/Open).
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LUAT 2

BblHbTE pe3epByap C *KNAKOCTbIO
1 MOAKNOUMTE BCTPOEHHDII
MOPTATUBHbIN HACOC.

LIAT 3

HaxxmuTe KHonKy «MaprHoBaTb»
(Marinate) Ha npr6ope, 4TO6LI
HauaTb NPOLIeCC MapUHOBaHWA 1
BCEro 3a 12 MVHYT HanoHUTb
NpPOAyKTbl NPUATHBIM apomaTom!



[Mocrne 3aBepLueHUA NpoLiecca BakyyMHO YNaKoBKW UHANKATOP BTAHETCA BHYTPb. 3TO
NoATBePXKAAET, UTO BO3AYX OblNl yAaneH U3 KOHTelHepa.

FAPAHTUA

lMoxanyicra, CoxpaHuTe Yek, KOTopbI ByaeT HeobXxoarM B Cllyyae 3asBKU Ha
rapaHTUinHoe obCnyKnBaHMe.

Ha 370 yCTpoiicTBO pacnpoCTpaHAeTCs rapaHTVisi CPOKOM 2 JIET € AiaTbl MOKYMKY, Kak OMUCaHo B
HacTosLLEeM JOKyMeHTe. B TeueHne rapaHTUIAHOro Nepuroga B Clyyae HapyLieHUs GyHKLMOHUPOBaHUA
YCTPOWCTBA MO MPUYNHE HEVNCNIPABHOCTN KOHCTPYKLMM WS M3TOTOBIIEHUS, MOXayNCTa, BO3BpaTMTe
YCTPOWCTBO NPOZaBLy BMeCTe C KaCCOBbIM YEKOM 1 HaCTOsALLEN rapaHTueit. Npasa 1 npusunerum
COrMacHO HACTOALLEel rapaHTVN AOMOMHAIOT Balum 3aKOHHbIE NPaBa, KOTOPbIE HE HAaPYLLAKOTCA
HacToALlel rapaHTrei. Tonbko komnanusa Jarden Consumer Solutions (Europe) Ltd. (“JCS (Europe)”)
MMeeT NPaBo 13MeHUTb 31 ycroBusa. JCS (Europe) npuHMaeT Ha cebs 06s3aTenbCTBa B TeYEHVE
rapaHTUMHOrO Neproaa 6eCnIaTHO NPOV3BECTU PEMOHT WAV 3aMEHUTb YCTPOWCTBO v JIlobyto ero
YacTb, KoTopas He PYHKLMOHUPYET Haanexallym obpasom, ecniu:

« Bbl cBOEBpemeHHO yBeAoMUIM NpogasLa ycTpoiictsa nnu JCS (Europe) o BO3HMKLLEN Npobneme; v

+ YCTPOWCTBO He OblNI0 M3MEHEHO U MOBPEXAEHO, HEMPABUIbHO MCMONb30BaNOCh, ObINI0
OTPEMOHTUPOBAHO W MOANOULIMPOBAHO NHOGLIM APYTM JIMLIOM OT/IMYHBIM OT JINL,
ynosiHomoueHHoro komnaHwen JCS (Europe).

HacrosLan rapaHTuA He pacnpocTpaHAeTCA Ha HeUCNPaBHOCTU, KOTOPbIE MPOU30LLNY MO NPUYKHE
HeHafneXallero UCrnosb30BaHWA, NOBPEXAEHNI, N0X0ro obpalleHys, pUMeHeHnsA
HECOOTBETCTBYIOLLETO HANPAXKEHWA, AENCTBII CIN NMPUPOADI, COOBITUN, HAXOAALIMXCA 3a MPeAenamm
KoHTpona JCS (Europe), pemoHTa unv MoaepHU3aLu, Npon3BeeHHbIX JI0ObIM APYTVM JINLIOM
OT/INYHBIM OT NNLA, YNONHOMOYeHHOro KomnaHueii JCS (Europe), nnu B pesynbTaTe HECMOCOBHOCTU
BbIMOJHATb MHCTPYKLMM MO MCMOMb30BaHUIO YCTPOCTBa. Kpome 3TOro, HopMarbHbI U3HOC, BKOYas
6e3 orpaHuNYeHNii He3HauYUTENbHYIO MOTEPIO LIBETa UM HaHeCeH e LiapaniH He NMOKpPbIBatoTCA
HacTosLel rapaHTreii. MpaBa Mo HacToALLel rapaHTY MPUMEHVIMbI TOJTbKO K MEPBOMY MOKyNaTesio 1
He PacnpOCTPaHAITCA Ha KOMMEPYeCKOe UK KoNIeKTUBHOe 1cnosnb3osaHue. Ecnu Balue yctpoiicteo
npoaasanoch ¢ 0coboli rapaHTven ans Bawwei cTpaHbl UK C rapaHTUNHOW BKAAKOM, MOXanyincTa,
03HaKOMbTECh C MOJIOKEHNAMY 1 YCIOBUAMM TaKOW rapaHTK, 3aMeHSAIOLLe HACTOSALLYIO rapaHTUIo, U
obpatnTech K Balwemy mecTHOMY aBTOpM30BaHHOMY Aunepy, 1 Bam npegoctasaT 6onee nogpobHyto
nHdopmaumto. OTpaboTaBsLuas CPOK CIyKObl SNEKTPOTEXHUYECKas MPOAYKLMA He AOMKHA
YTUNN3MPOBATbCA BMeCTe € 6bITOBbIMI OTXoAamu. [oxanyiicTa, 1A yTUnmMsaLmm HanpasbTe YCTPOWMCTBO
B COOTBETCTBYIOLLME NMYHKTbI Np1ema.

HanpagbTe Ham 3anpoc no anekTpoHHol noyte foodsavereurope@newellco.com 1 Mbl CMOXKeM
npefocTaBUTb Bam JanbHerwme NHCTPYKLMM 06 yTunvsaumm 1 uidopmaumio o avpektrse EC 06
OTXOAAX MEKTPUYECKOTO 1 IEKTPOHHOTO 060PYAOBaHUS.

BarkHas nHdopmaLs: nonesHble COBETbI U MHbOPMALMA O MULLEBbIX MPOAYKTaX, KOTopble
MOHO XPaHWTb B BaKyyMHO YMaKoBKe, yKa3aHbl B IHCTPYKLWV MO KCMTyaTauum
BaKyyMHOro0 yrnakoBLU1Kka FoodSaver unm Ha Be6-caiite foodsavereurope.com

BbiMoWiTe nepea ncnonb3osaHnem
KoHTelHep npefHa3HayeH AnA NprYMeHeHUs B MUKPOBOJTHOBBIX Meyvax
(pa3orpeBaliTe roToBble NULLEBbIE MPOAYKTLI HE 6onee 15 MUHYT).
Mepepn pasorpeBaHNeM NPOAYKTOB CHAMMTE KPbILLKY.

Mepep KaxablM NCMONb30BaHEM NPOBEPANTE KOHTENHEP U KPbILLKY Ha Hannume NoBpexaeHnn.
Mpr HaNMUKM NOBPEXAEHUIA UV TPELLMH NPEeKpaTUTe UX NCMONb30BaHNe.
lMomecTnTe NPOAYKTbI B KOHTENHep. He nepenonHAnTe KOHTeHep NpoayKTamm nnn
KMAKOCTbIO Bbille oTMeTKN MAX (MakCUMasnbHbI YPOBEHD).
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FOODSAVER® AOXEIA LYNTHPHXHX KAl MAPINAPIXMATOX

OAHIO% I'PHIOPHX EKKINHZHZ

© FoodSaver

MO NA KAEIXETE AEPOXTEIQx

BHMA 1 BHMA 2

lupiote tn BaBida étol wote SUVSEOTE TO ZTEYAVWTIKO

70 BeAdKI va KoITtalel TPOG TN Xepog 1 1o AGecoudp Xelpog

B¢on Vacuum/Store. TOMOBETWVTAG TO TTAVW ATTd
™ BaABida.

BHMA 3

l'a va KAeioETe agpooTeEYWC Kal
VA 0QAPEDETE TOV A€PQ,
TIATAOTE TO KOUWTT{ vacuum
accessory CUUPWVA HE TIG
0dnyieg TG cUOKEUNRC. MOAIG
olokAnpwBei n dadikaocia,
anobnkevoTe otV Katayuén,
oto Yuyeio, i} 0To VToUAAL

lNa va avoigere: Tupiote T BalBida otn B£on Marinate/Open Kat xpnoonoote
TA EVXPNOTA KATTAKIA YO VO AVOIEETE Kal val armoAaUoETE!

MNQ> NA MAPINAPETE ME TH AEITOYPTIA MARINATE

>HMEIQZH: Edv n ouokeur oag Sev S1a0€tel Aertoupyia «Marinate», HOpIVAPETE TA TPOPIA
aKoAOUBWVTAG Ta BAATA TNE TTAPATIAVW EVOTNTAC TG VA KAEICETE AEPOOTEYWG». AKOANOUBNOTE Tal

Bripata 1 - 3, mepipéveTe 12 AemTd yia va HaplvaploTe TO GaynTo Kal 0T CUVEXKELD, AVOIETE TO
QAEPOOTEYWG KAEIOHEVO SOXE(O.

BHMA 1 BHMA 2

lupiote Tn BaBida ol wote Agaipéote To Soxeio uypoU Kalt
70 BéNog va Seixvel Tn Béon OUVOEOTE TO EVOWHATWHEVO
Marinate/Open. 2TEYAVWTIKO Xelpog.
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BHMA 3

MNatAote To koupuni «Marinate» otn
OUOKEUN Y10 VA EEKIVIIOETE TOV
KUKAO HapIvapiopatog Kat va
Swoete yevon og 12 Aemtd!



MOAIG oAoKANpwOEi N o@pAyion oto Kevd, n €velgn kevou Ba Kdvel éva AaKKAKI TTpog Ta
péoa. Mg autov Tov Tpdmo KatohaBaiveTe 0Tl 0 a€pag €xel apaipedei anod To Soxeio.

EMTYHXH

Mapakalw Kpateiote TV anddelén oag kabwg Ba oag {ntnOei yia omotadrimote aiwon oto mAaiclo TNG
Tapovoag eyyunong.

H cuokeunr autr €xel eyyunon 2 ETWV amo TNV ayopd TG, OTIwG TIEPLYPAPETAL OTO TTapoV évtumo. Katd
StdpKela autnE TNG TTEPLOSOU £yyUNoNg, oTnv amibavn MEPITTTWON TToU N GUCKELN Sev AeiToupyei MAéov
AOyw oxeSL00TIKOU 1) KATAOKEVAOTIKOU ENATTWHATOC, TTOPAKOAW EMOTPEYTE TN OTO ONHEIO AyOPdS, e
v amodel€r oag Kat avtiypapo TG mapouoag eyyunong. Ta SIKAWHATA Kat 0QENN OTO TTAICIO AUTAG
NG eyyunong eivat emmiéov Twv BeopoBetnuévv oag SIKalwpdtwy, Ta omoia dev emnpedlovtal ano
v mapovoa yyunon. Mévo n Jarden Consumer Solutions (Europe) Ltd. (“JCS (Europe)”) éxel To
Sikaiwpa va aMa&el autolg Toug 0poug. H JCS (Europe) avalapBavel evtog tng meptodou gyyunong va
EMIOKEVAOEL 1} VA AVTIKATAOTHOEL SWPEAV T CUOKEUN, 1] OTTOIOSNHTIOTE PEPOC TNG CUOKEUNG BpiokeTal va
pnv Aertoupyei 0nwg Ba émpene, pe T mpoumoBeon ott:

- Ba eldomoioeTe eykaipwg To onpeio ayopdg r T JCS (Europe) yia To mpdBAnua Kat

« 1 ouoKeUN Sev Exel TpoToTToINOE( e OTTOLOVENTIOTE TPOTIO 1) £XEL UTTOOTEL
BAAPN, eopaluévn Xprion, KAataxpnon, EMOKEUN 1 TPOTTOTOINoN Ao ATOHO TToU SeV EXEL
e€ovaolodotnBei amo tn JCS (Europe).

AuTt n eyyunon 8ev KAAUTTTEL ENOTTWHATA TIOU TIPOKUTTTOUV AOyw E0QAMUEVNG XPNong, PAARNG,
KaTayxpnong xpnong te Adabog taon, avwtépag Biag, cupBaviwy ektdg Tou eAéyxou g JCS (Europe),
ETIOKEVNG 1) TpoTTomoinong amd dtopo mou dev €xel e€ouctodotnBei amd tnv JCS (Europe) fj av Sev
€xouv akohouBnBei ot 0dnyieg xpriong. Emiong, n eyyunon autr Sgv KAAUTITEL QUOIKEG POOPEG, TTOU
nepthapBavouy Kat xwpic va meplopifovtal oto ehagppl EEBwptacpa Kal TiG ypatoouviée. Ta Sikaiwpata
OTO TIAQOLO AUTIG TNG EyYUNONG LOXUOUV HOVO YIa TOV ApPXIKO ayopaoTh Kat Sev EMEKTEIVOVTAL OE
euMopIkn i} dnuoota xpron. EGv n cuokeun oag mep\apBavet eyyunon r yparrtr| yyonon KaAng
AETOLPYIOG CUYKEKPIUEVA VIO TN XWPA OAC, TTAPAKOAW AVATPEETE GTOUG OPOUG KAl TIG TTPOUTTOBECEIG TNG
&V AOYw 1oXVUOUOAG EYYUNONG 1} YPOTTTAG £YyUNoNG KOANG AEITOUPYIOG 1 ETTIKOIVWVIOTE HE TOV TOTTIKO
£€0V01080TNUEVO TIWANTH OAG YO TTEPIOOOTEPEC TTANPOYOPIEC. ATTORANTA NAEKTPIKWV TIPOIOVTWY Sev Ba
TIPETIEL VA OTTOPPITITOVTAL HE TA OIKIOKA amoppippata. MapakaAw KAVTE AVOKUKAWON OTav UTTAPXOLV
EYKATAOTAOELG.

S1eikte pag e-mail ot Sievbuvon foodsavereurope@newellco.com yia meploodTepeC MANPOPOPIES
QAVAKUKAWONG KAl TTANPOPOPIEG yIa Ta ammOBANTA NAEKTPIKOU KAt NAEKTPOVIKOU £EOTTAIGOU.

> nuavtiko: Na cUPBOUAEG Kal TOUG TUTTOUG TPOYIWY TTOU gival cupBatoi Le cuvTripnon
0€ KEVO a€POC, avaTPEETE 0TO GUANASIO 08NYIWV TNG CUOKEVNG 0AG YA OTEYAVOTTOINoN UE
Xprion kevou aépog FoodSaver Vacuum Sealer ry emoke@teite Tov lotdtomno foodsavereurope.com

MA\UveTe mptv amd T xprion
To Soxeio gival acPaNEG Yo Xxprion Og YOoUPVO UIKPOKUPATWY (ZavaleOTAVETE ETOLUA TPOPIUA < 15 AeMTA).
A@alp£aTe To KAmAKL TPtV amé v avabépuavon.
Mptv ané kABe xprion, e€eTdote To SOXEIO KAl TO KATTAKL yia {nNHIEG.
AlaKOYTE TN XPrion €AV €XeL UTTOOTEL {NIIA 1) PWYHEG.
TomoBetnote T0 TPOPIO OTN Bdon Tou Soxeiou. Mnv uriepxehiCeTe T Bdon Tou Soxeiou pe
@aynTa r vypd mévw anod tn ypapuuri MAX.
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